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Bienvenue
a Annecy !

I'heure ol personne ne sait plus a quel avis se fier,

nos auteurs et journalistes se sont mobilisés une fois

encore pour parcourir incognito les rues d’Annecy afin
de découvrir et faire découvrir a nos lecteurs autochtones, ainsi
qu‘aux visiteurs de passage, tous avides de bonnes adresses,
tous les attraits de la ville, sous toutes ses facettes !
Une nouvelle édition 2018, disponible aussi bien en version
numérique qu’en version papier, sur les applications Iphone,
Ipad, Android ainsi que sur le web, réunissant guide de consom-
mation urbaine et guide touristique, afin de profiter au mieux
de toutes les bonnes adresses.
Salon de coiffure atypique, véritable artisan glacier, restaurants
ane pas manquer, traiteur de confiance, boucherie de passion,
boulangerie de renom, pétisserie d'exception, le meilleur du
primeur, terroir et fromages savoyards uniques, artistes fleu-
ristes. .. Comment se meubler ? O sortir ? 0U dormir ? Que
peut-on visiter ? Monuments, lieux de loisirs, nouveautés et
plans futés. ... Sans oublier, Petit Futé oblige, les fameux coups
de coeur ou coups de griffes de la rédaction.
Merci aux lecteurs fideles et a tous les acteurs de la consom-
mation (commergants, entreprises, restaurateurs, hoteliers)
passionnés par leur métier. Un grand merci aussi a l'ensemble
des équipes techniques pour la réalisation de ce nouveau
millésime. Pour leurs enquétes sur le terrain, leur curiosité
et leur contribution, merci aux auteurs qui nous guident sur
le chemin des bonnes adresses, et plus particulierement a
Anthony pour sa complicité et sa passion.
Parce quiils contribuent a promouvoir les richesses touristiques,
de consommation, d'art et de loisirs de la ville d’Annecy, merci
aux Offices de Tourisme, a la Communauté de Communes,
ainsi qu'a tous ceux qui ont contribué a l'enrichissement de
cet édition. Je ne pourrai hélas pas tous les citer, mais merci a
Aude & Claude B, Laurent P, Jean-Michel T., PhilippeR. ... pour
leurs bons conseils et leur bonne humeur.
Enfin un grand merci a tous nos partenaires, nos diffuseurs,
libraires, points presse avec qui nous poursuivons une aventure
depuis plus de 40 ans. .. Cest maintenant a votre tour, chers
lecteurs, de participer a la rédaction de la prochaine édition,
en nous donnant votre avis sur www.petitfute.com.

Régis BRUGERE
Responsable d'Edition
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G-H-1
GALLET (rue du Docteur)
GALLET (square) . . .. .
GAMBETTA (avenue)
GARE (rue dela) ... ..
GELEY (rue du Docteur)
GENEVE (avenue de)
GEVRIER (pont de) . .
GIDE (rue André)
GLIERES (rue des)
GRENETTE (rue). . . .
GRUFFAZ (passage)
GUITON (rue Paul)
HIRONDELLES (avenue des).
HIRONDELLES (square des)
HOTEL de VILLE (place de L")
HUGO (rue Victor)
ILES (avenue des) . .
INDUSTRIE (rue de L)
INTENDANCE (rue de I'
ISERNON (rue de L)
ISLE (Quai de L)
ISLE (rue de L")

J-L.-M
JACQUET (promenade)
JARDINS (impasse des)
JARDINS (rue des)
JAURES (rue Jean
LAC (rue du)
LACHENAL (promenade Louis)
LATTRE DE TASSIGNY (square J. de)
LAURENTIDES (square des)
LECLERC (rue du Maréchal). . ................ooonennes




LEVANT (rue du). . ..B5
LEVEQUE (rue F) . B2/C3
LEVET (rue Aimé). . ... ..c4
LIBERATION (place de Ia) . . G6
LIBERTE (chemin de la) . . ...B4
LIBERTE (rue de la) . . . DY/E9
LOVERCHY (avenue de) DY/E8
LYCEE (boulevard du). . . . _F4/G4
MANDALLAZ (avenue de). C7/D7
MANDALLAZ (place de fa) .. ..........cooeiirenanennn c7
MANEGE (Chemin du). . ... .............ooeeeeeeeeeeoo... B8
MANOIR (rue du) . . .

MARAIS (FUE 0U) ...\
MARQUISATS (Esplanade des) . . ...............coovvnenn. H8
MARQUISATS (rue des) .. ..

MARQUISATS (rue des) ..............cooiuiininnn...

MARTIN (rue GEOTgeS) ... ..vveeeeeieieieeenns
MAVERIA (avenue de la). . .. .. .
MENDES-FRANCE (avenue Pierre) . . .................... A5/B5

MONGE (PSS.). -« « v e ettt e e e e e E5

MONT BARON (fue du). .

MONT BLANC (fU€ dU) . . .+ eeeeeeeeeeaeeeene

MONT VEYRIER (rue du). ...........ooovniiniinnnn... A5/B5

MONTAIGNE (rue)

MORET (passage Doyen L) ................oooviininn. H3

MORTILLET (rue Gabriel de). .......................... H3/14

MOULINS (promenade des) ... ........vveneivinenennns A6/B6
N-0-P

NAPOLEON I (QUAI). . . oo eee e H7

NARVIK (rue de). . . . .. D4
NEMOURS (passage) . . F7/F8
NICOLLET (boulevard) . ..F4
NOTRE-DAME (place). . F6
NOUVELLE (rue). . ...B3
NOVEL (avenue de) . . . F3/F2
11 NOVEMBRE (ruedu) .................. ...B8

11E BATAILLON de CHASSEURS ALPINS (rue du) .
PAIX (rue de 1) . ...

PANORAMA (chemin du) .
PARMELAN (avenue du). .
PARONS (chemin des) .
PASTEUR (rug). .. ... .
PAVILLONS (rUE d€S) . . ..\ eeveeeieee e

PELOUSES (rue des). . ..........ooovuivienienannn...
PERREARD (avenue Germain
PERRIERE (faUbOUTG) . . ... ... eeeeeeeeeaeeeen 67/68
PERRIERE (Q) . ..o veoeee e 67
PERRIERE (rue) ..
PETIT (rue Felix). . ... F3
PHILIPPE (QUAI J) ..o G6/HB
PLAINE (avenue de la) . . .
POINTE PERCEE (rue de la)
POMMARIES (rue des) . ..........ooooivnieeiiieianennn.
PONT NEUF (avenue du) .
POSTE (rue de la). . .. ..ooovie e
POTERIE (ruedela) .........coovvuieiiiiininienn
PRAIRIE (chemin de la)
PRES RIANTS (rue des)
PROUPEINE (cheminde). .. ..............coovuinnin...
PROVIDENCE (rue defa). ..................oooiinne

REMPARTS (chemin des) .. ...........ovoieiiuinninannnn. F7
RENDU (rue Monseigneur) . .. ............oouiunenennn.. H5
REPLAT (boulevard Jacques) . . .. ..........oovvereuenenn. D5

REPUBLIQUE (avenue de la).

REPUBLIQUE (rue de la). . L7
REVON (rue Louis) . . .G4/G5
RHONE (avenue du) . C7/E8
RITZ (rue rue J.). .. ... .G4/G3
ROCADE (boulevard de la) ..C4/D2
ROMAINS (avenue des) . . E3/E4
ROMAINS (pass. des). . ...C2
ROMAINS (place des). . . D4

ROND POINT (rue du). . ... B8

ROSIERS (rue des). .

ROUSSEAU (rue J. J.) ..F7
ROYALE (rue). ... .. E7/F6
RULLAND (rue Marius). c1/c2
RUMILLY (rue de). . ... . D7
RUPHY (rue Thomas) G4/H3
SALES (rue St-Fr. de). . ..E6
SALOMONS (chemin des). H3/12
SAMAIN (rue A). . ...... CHI
SAPINIERE (impasse de la A6/B6
SAULES (allée des) ... .. ..C7

SAVOYARDE (rue de la)
SCIERIE (rue de la). .

SEMNOZ (Quai du) . G7
SERAND (rue Eloi) . G4
SEYSSEL (rue de). ... ...

SCEURS BLANCHES (rue des)
SOLIDARITE (rue de la) . . .
SOMMEILLER (rue). . E6/F6
SOURCE (chemin de la)
SQUARE (rue du).....
STALINGRAD (square) ........... ..E6
ST-BERNARD de MENTHON (boulevard) H4/15
ST-BERNARD de MENTHON (PAS.). .
ST-DOMINIQUE (rue)
ST-ETIENNE (rue). . .
ST-JOSEPH (chemin)
ST-MAURICE (C.) .
ST-MAURICE (rue)
ST-SEPULCRE (promenade du).
STADE (avenue du) .
STADE (avenue du) .
STAND (avenue du) . . .
STE -CLAIRE (faubourg).. . F8/F7
STE-CATH. (impasse) .
STE-CLAIRE (porte) .
STE-CLAIRE (fue). ... .....

STE. du QUEBEC (Promenade) .
SUE (fUEE)......vev... Ha/l4
TAINE (boulevard) . . F4/G4
TERRASSES (rue des) .
TETS (chemin des). . . .
THEURIET (rue André) .
THIOU (avenue du). .. .
THIOU (promenade du).
THONES (avenue de) . . H3/12
TILLEULS (rue des) .
TILLIER (chemin du). . .
TISSERANDS (rue des).
TOCHON (rue) . ......
TOURNETTE (place de la).
TOURNETTE (ruedela) ................

TRENTE 30E REGIMENT D'INFANTERIE (rue du)
TRESUM (avenue de).................. . H8
TRIPPOZ (impasse du) . .................. .67

U-v-w-z
UNION (cheminde L) ...................
USINES (rue des). .. ..
VARAY (rue du Docteur)
VAUGELAS (rue). .. .
VERDUN (rue Eugéne) .
VERDUN(square) . ... .
VERNAY (chemin du)
VERNAY (rue du) ...
VERNAY (rue du) ...
VERT BOIS (chemin de) . .
VERT pré (impasse du). . .
VERT-BOIS (avenue de)
VIGNIERES (pass. des) .
VIGNIERES (route de). .
VIl (place Amédée) . . .
VISITATION (avenue de la) . . .. ..
VISITATION (escalier et pass. de la) .
VOLLAND (place G.)...........
WARENS (quai MME de;
ZOLA (rue Emile)
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a 1% METS

2, place Saint-Maurice
© 0457091054
www.restaurant-lermets.fr
contact@restaurant-lermets.fr
QOuvert le lundi et du jeudi au samedi le soir ; du jeudi au
mardile midi. Menus de 31 € a 45 €. Menu enfant : 15 €.
Formule du midi : 24 €. Menu midi 2 plats (entrée et plat
ou plat et dessert) : 19 €. Terrasse.
Comme toutes les révélations, les gourmands exigeants
attendaient -avec bienveillance- cette adresse au tournant
de sa deuxieme saison. Et clest une confirmation qui pourrait
nous faire dire qu‘au 1¢ mets fait ce qu'il te plait et avec
qui tu veux. Le 1% mets, Clest avec Gaélle et Nicolas, deux
bourguignons d'origine, formés aux meilleures tables, qui
se sont rencontrés en exercant leur métier/passion dans
un étoilé de Dijon. Aprés un passage chez Laurent Petit
au Contresens, la meilleure école a notre godt, Nicolas et
Gaélle poursuivent I'aventure en reprenant un restaurant
a Annecy, leur premier. Et Cest un carton plein dans cette
petite maison -une vingtaine de couverts maxi- adossée a
lavieille ville ot il est prudent de réserver sa table. Sourire,
bonne humeur dans un décor actuel et chaleureux afin
de savourer une cuisine réalisée avec des produits frais,
de saison, une cuisine inspirée par le terroir et les voyages :
Asperges et oeuf de poule cuit a 62°, creme de beaufort ;
Foie-gras de canard aux dattes medjool et son tamarillo ou
unTataki de caille et son ceuf, chutney de fruits et [égumes.
Fraicheur, saveurs sur une carte courte avec une Féra du lac
d’Annecy au shiso vert, émulsion thai ou un Filet d'agneau
de Pauillac roulé au beurre de sarriette. Aprés une assiettes
de fromages signés Pierre Gay, les douceurs font preuve
du méme esprit d'ouverture au monde avec un Nage de
fruits a l'oriental et son poivre de tchouli, financier a la
mélasse de grenade ou une Tarte kalamansi meringuée.
(arte des vins permettant d'accompagner parfaitement
tous les plats. Une adresse qui a gagné notre confiance et
qui séduira tous les Futé.

7367

22, faubourg Sainte-Claire
© 0450650025
http://restaurant-le-7367.com
restaurant-le-7367@hotmail.fr
Maitre Restaurateur. Ouvert du mercredi au dimanche de
11h30 a 23h30. Menus de 29 € a 69 €. Menu enfant :
13 € (menu bébé a 6 €). Formule du midi : 21 € (café
compris). Formule 2 plats : 18 €. Plat du marché : 16 €.
IIs sont rares, les restaurants qui ont su se créer une identité
a part entiere. Ceux qui ont réussi a se démarquer de la
foule d'adresses peuplant les rues d’Annecy. Au premier
rang de ces adresses d'exception, le 7367. Un restaurant
«codé» qui nous a intrigué dés son ouverture par son sens
du jeu — il y a toujours un apéritif maison a gagner (sauf
week-end et jours fériés) pour la table si vous réussissez

a déchiffrer la phrase —, mais qui nous a surtout séduit
par la qualité de sa cuisine, clé de son succes depuis son
ouvertureil y a3 ans maintenant. Emplacement idéal dans
ce faubourg Sainte-Claire ot I'on aime s'installer sur une
terrasse confortable, idéale pour partager une conversation
autour d'un verre, ou dans une salle apaisante mettant tous
les sens en éveil. Premier contact charmant avec I'adorable
Coralie qui nous recoit dans les meilleures conditions pour
aller a la découverte de la cuisine de Frédéric. Frédéric,
un chef en quéte permanente de nouvelles recettes, de
nouvelles associations de saveurs pour nous surprendre
et nous faire fondre de plaisir. Des plats trés personnels et
de vraies révélations gourmandes : les fameuses huitres
Tsarskaya de Cancale, un Cannelloni de saumon fumé par
nos soins au chévre frais Tobicco & Harenga ou un étonnant
«Opéra» revisité de foie gras aux pommes confites, gelée
aux kalamansi. A suivre, une Alliance féra/langoustines & sa
bisque maison ou un Bonbon d'agneau francais croustillant
& son jus thym serpolet. Autre bonheur de la maison a ne
surtout pas manquer de goditer, une authentique piéce de
viande de Kobé, 100 % japonaise, une merveilleuse viande
persillée. Déclinaison autour du reblochon par Pierre Gay
et desserts maison, comme cet incontournable Insolite, un
«champignon» & la creme de Bayleys a déguster avec passion.
On aime encore le menu des Momes pour apprendre le godt
desbonnes choses des le plus jeune dge. Une adresse unique
dans son genre, adaptée a toutes nos envies gourmandes....

L'APPART DU DIX-SEPT

17, rue du Paquier
© 0450455989
www.lappartdu17.fr
contact@lappartdul7.fr
Ouvert toute 'année. Du lundi au samedi le soir (dernier
service a 22h30) ; du mardi au vendredi le midi. Lundi soir,
service « court» jusqu'a 21h30. Bar ouvert de 19h a 3h. Fermé
du6au21aot 2017. Menu enfant : 10 €. Formule du midi :
19€ (entrée, plat et dessert). Plat du jour : 11 €. Entrée ou
dessert du jour : 6 €. Formule midi 2 plats : 14,50 €. Menu
soir : 34 €. Planches apéro servies jusqu'a 23h.
Lintérét de lire notre guide, est de découvrir non seulement
les meilleures adresses de la ville, mais aussi les plus
atypiques. Suivez-nous donc a deux pas du Paquier dans
une rue pavée aux maisons d’un autre age, abritant
de nombreux restaurants sous leurs arcades. Montez
donc a cet étage et poussez la porte de cet Appart...
au numéro dix-sept ! Depuis 9 ans cette adresse pas
comme les autres, offre la garantie d’un repas savoureux
réalisé a partir de produits frais dans un cadre des plus
chaleureus, accueil et bande-son compris. Sans doute
le meilleur accueil d’Annecy et un service personnalisé
comme on en trouve peu. Créé par Christine Baquet-
Porcel et Jean-Claude Hatem, ce restaurant est un lieu
original, chic et raffiné tout en restant infiniment cool.
Un endroit parfait pour «chiller» (se détendre) en pleine
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ville, un bon verre a la main autour d'une planche apéro
(des 19h et jusqu'a 23h) et se régaler d’une carte qui se
renouvelle a chague saison. Les chefs David Cendrier et
Alexandra Pageés préparent une cuisine des plus sincéres
et des plus réussies. Un menu du jour suivant les saisons,
comme ce jour de printemps encore froid ot I'on a pu se
réchauffer d’une Gratinée a l'oignon et comté, suivie d'une
Présa de cochon ibérique sauce chorizo et olives noires,
Iégumes rdtis (toujours un accompagnement par assiette
avec des légumes frais épluchés le matin méme), pour
terminer avec une Coque meringuée au citron. A la carte,
les créations se succédent avec un Foie gras cuit au gros
sel et fumé par nos soins, confiture de tamarillo au poivre
de Séchouan, un des «hits» de la maison avec le Tartare
de beeuf facon asiatique, parfumé juste comme il faut,
mais encore |'incontournable risotto Périgourdin, foie gras
fumé, magret de canard, champignons truffés. Carte des
vins dans le méme esprit de qualité et carte de cocktails
pour godter tous les plaisirs d’'une bonne soirée. Note
parfaite autant pour I'adresse gourmande, la décoration
des lieux, une trés bonne note aussi a la destination d’'une
équipe fidele aux principes et a la philosophie de la cuisine
de qualité et au service attentif (rare).

ARTMALTE

7, boulevard Bellevue
©0674744421
info@artmalte.com
QOuvert le mardi de 14h a 18h15 ; le jeudi de 10h a 19h15;
le vendredi de 17h a 20h ; le samedi de 10h G 13h et de
15h a 20h.
Une adresse qui confirme année aprés année, tout le bien
quel'on peut penser d'elle. Les <microbrasseries» ont poussé
sur les pentes des Alpes et Annecy abrite aussi sa «petite
fabrique de biéres» créée par... une femme, une brasseuse
une fois n'est pas coutume, Stéphanie Altermatt. Parmiles
biéres brassées artisanalement, des bieres que I'on pourrait
dire «classiques», comme cette blonde rafraichissante, cette
ambrée délicieuse, cette blanche particulierement réussie
ou cette pils remarquable et facile a boire, ainsi que des
biéres plus originales, comme cette biére d'Hiver, celle
du Berger... Des bouteilles a personnaliser et des biéres a
savourer, avec un atelier de dégustation a faire entre filles.
Une véritable adresse Futé a découvrir.

ATELIER DES ROMAINS

1, rue des Alpins
© 0625249533
Un véritable coup de cceur ! Outre ses compétences
professionnelles, ce qui nous touche avant tout, c'est
la personnalité de Jeanne. Toujours souriante, aimable,
calme pour ne pas dire reposante, la maitresse des lieux
estalimage méme du commercant d'autrefois, celui qu'on
aimait visiter aussi bien pour faire don de confidences,
que pour profiter de ses services et de son savoir-faire.
Un accueil qui reste toujours exemplaire, et cela, malgré
la quantité de travail... qui ne manque pas ! Enfin on est
toujours subjugué par ces réalisations si appliquées ! Autant
de soins a nos tissus dont I'expérience et les compétences
artistiques de la maitresse des lieux, redonne vie. Retouches
diverses, transformations de vétements, confection de
rideaux, ourlets, reprises de tailles... rien n'estimpossible
pour Jeanne, qui depuis I'age de 15 ans, connait tous les

secrets du tissu et de la couture. Travail de qualité pour une
clientéle toujours satisfaite, on rait jusqu'a découdre nos
chemises, pour profiter plus régulierement de son talent
et de sa douce personnalité ! Une adresse artisanale futée
etapaisante, et en plus, qui rend service ! Toutes les valeurs
du commerce dautrefois !

ATELIER DU FLEURISTE

11, rue de la République
© 0450450010
www.atelier-du-fleuriste.com
info@atelier-du-fleuriste.com
Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h et de 14h a 19h.
Etre fleuriste, C'est créer des émotions. Non pas reproduire
la nature telle qulle est, mais savoir susciter devant une
composition florale la méme émotion que devant un
paysage ou devant une toile de maitre. Entre I'art de la
nature et |'art pictural, I'art floral sculpte avec le vivant des
tableaux éblouissants et bouleversants. Etre fleuriste, cest
donc étre un artiste. Alors, quand on a la chance dans un
méme Atelier d'avoir deux authentiques fleuristes/artistes
-Jean-Michel Tournier et Laure- travaillant main dans la
main avec leur équipe — Cécile, Philippe et Nastassja-, il
faut pousser la porte et partager cette passion des belles
choses pour donner a son intérieur ou a ses extérieurs
une nouvelle dimension. A I'Atelier du Fleuriste, chaque
composition florale délivre un message. Un message de
beauté, de douceur, de bien-étre. Ici, des fleurs de grande
qualité en provenance d'horticulteurs respectueux des
cycles de la nature (les fleurs durent donc plus longtemps)
transmettent bien plus que des couleurs, des formes et des
senteurs. Dans ce magnifique atelier installé a la maniére
d’une galerie d'art, les fleurs sexpriment et déclarent leur
splendeur. Elles vous parlent et font parler votre maison.
Ce nest pas par hasard si I'Atelier du Fleuriste a réalisé
de nombreuses compositions pour des particuliers, mais
aussi pour des professionnels exigeants comme I'lmpérial
aAnnecy ou'Abbaye de Talloires. A vous de raconter votre
univers afin que ces artisans le «mette en fleurs» avec leurs
mains de fée et leur créativité. Un dialogue qui peut se faire
sur un coup de coeur face a une composition présente a
I'Atelier ou sur mesure avec les conseils personnalisés des
fleuristes. Plus qu'un simple «bouquet», Cest une partie de
soi que I'on offre, une poésie intime qui se révéle au grand
jour a travers les fleurs. Pour compléter le tableau, 'Atelier
du Fleuriste propose également des objets de décoration
dans le méme esprit d’harmonie avec I'environnement.
Vases a nulle autre pareil, vases en porcelaine translucide et
percés de motifs différents. Sacs papier a bougie papillon,
lanternes a suspendre, bougies aux huiles essentielles. Un
concentré de fraicheur et de raffinement avec et autour
des fleurs. Une adresse enracinée dans notre palmarés
Futé parce qu'elle est unique.

u L'AZIMUTH 45
9, avenue du Rhone

© 0450054182
lazimuth45@outlook.fr
Ouvert du jeudi au lundi midi et soir de 12h a 14h et de
19h a 22h. Menu enfant : 12 €. Formule du midi : 20 €
(menu complet). Formule du jour 2 plats (entrée, plat du
Jjour ou plat du jour, dessert) : 16,50 €. Menu Plaisir : 34 €.
Menu Azimuth : 41 €.
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Il faut parfois étre guidé pour trouver les meilleures
adresses d’une ville qui ne se limite pas aux « zones
touristiques » souvent synonymes de « piége a touristes ».
Régler votre azimuth a 45, direction I'avenue du Rhone
a deux pas de la vieille ville et des rues commercantes,
Clest I'assurance de vous diriger vers une adresse Futé. Et
sivous arrivez a Annecy en voiture, Cest aussi simple de se
garer dans I'un des deux parkings a proximité (Chevesnes
derriére le tri postal ou Mandallaz). Si le mot «avenue»
vous effraie et vous fait craindre une intense circulation
en terrasse, détrompez-vous, car I'Azimuth 45 se trouve
bien a I'abri d'une petite cour et sa salle vous emméne
loin du tumulte de la ville. Détente assurée des I'accueil
tout sourire d'un homme charmant qui nous installe
dans une salle aux allures de bistrot contemporain chic.
Dailleurs, la cuisine proposée peut étre qualifiée sans
peine de bistronomique. Réalisée a partir de produits
frais de qualité, la cuisine de Javier Strebel -passé par les
excellents Chineurs de la Cuisine et I'Auberge de |'Etraz-
montre toute la maitrise et le savoir-faire d'un chef qui
respecte la tradition tout en livrant une version moderne
et personnelle des plats. Sur une ardoise qui change
selon les arrivages du marché, le Futé a pu se régaler a
midi d'un Oeuf mollet et pomme de terre fondante (il y
avait aussi un velouté de champignons et une mozzarella
salade), suivi d'un filet de merlu accompagné, au choix, de
tagliatelles ou d’un pané confit et épinards). lle flottante
et coulis passion, gratin de fruits rouges ou créeme briilée
ala vanille pour les douceurs. Autres plaisirs de 'Azimuth
45, une salade repas a 16 €, le burger maison ou le chili
con carne maison lui aussi, les deux 23 €. Le soir et le
week-end, le choix se fait sur la carte avec, par exemple,
un duo de gambas et saint-jacques ou un pavé de cerf
et son jus aux morilles. Carte des vins a la hauteur et de
belles harmonies a composer. Toujours I'un des -sinon
le- meilleurs rapports qualité/prix d’Annecy.

Lac d’Annecy.

BISTROT VIGNES ET BOEUF

12, faubourg des Annonciades
© 0450510841
http://vignesetboeuf.fr
bistrot.lentrecote@gmail.com
Ouvert du mardi au dimanche le midi; du mercredi au samedi
lesoir. En juillet et aodit, ouvert le dimanche soir. Formule du
jour : Entrée + Plat 14 € et diverses suggestions au gré des
saisons. Spécialité : salade verte, tomate, noix et copeaux de
parmesan, faux filet, accompagné de notre sauce moutardée
aux épices et montée au beurre, frites maison : 25 € avec
200 g de viande, 34 € avec 300 g de viande et 43 €
avec 400 g de viande. Menu enfant : 12,50 €.
Une adresse remarquable, qui sait se démarquer, située a
I'entrée du faubourg des Annonciades, un pied vers le lac,
I'autre vers la vieille ville. Un restaurant pas comme les
autres qui a tout compris de nos envies en nous laissant
le choix entre une formule décontractée, mode « petite
faim et bar a vin », ol comment savourer une bonne
planche de charcuterie accompagnée de tapenades et
olives, un maki de magret de canard ou un mini-burger,
sans oublier les petites suggestions a I'ardoise comme
ces fromages d'Alain Michel tout en écoutant de la bonne
musique, et une formule restaurant dans le méme esprit
de convivialité. Une terrasse parmi les plus agréables
et plusieurs salles pour choisir son espace. Un superbe
comptoir, une premiére salle facon bistrot a I‘éclairage
surprenant et véranda largement ouverte sur I'extérieur.
Une autre grande salle chaleureuse ot les groupes d'amis
seront aussi a l'aise que les couples qui profiteront de
niches d'intimité. Tout le monde a les yeux rivés sur
la magnifique cave remplie d'une sélection de belles
bouteilles. La douceur, la chaleur, la bonne humeur,
clest aussi ce qui caractérise 'accueil et le service d’une
enseigne créée par Jérome et Caroline. Caroline que I'on
retrouve en cuisine, utilisant principalement des produits
locaux, préparant des viandes de haute qualité, dont la
fameuse spécialité maison : un faux-filet, dont on peut
choisir le poids et la cuisson, accompagné de la fameuse
sauce moutardée aux épices montée au beurre inspirée
par les souvenirs de voyage des deux propriétaires et de
délicieuses frites maison. Autres merveilles de la carte :
les escalopes de foie gras de canard poélées, fruits rouges
au porto et blinis de pommes de terre aux épices, I'ceuf
de Magland en meurette, un risotto de Saint-Jacques et
petits Iégumes, nuage de coco a la badiane, le Bistrot
burger 100 % pur beeuf ou la cdte de porc prestige Label
Rouge, sauce forestiére et polenta a I'huile de truffe.
Desserts maison au méme niveau avec, par exemple, une
créme de marron a la mascarpone sur un choco-noisette,
biscuit a 'orange. Quant aux vins, ils mériteraient a eux
seuls un article ! Une adresse surprenante, toujours
accueillante, méme par un temps pluvieuy, et qui s'inscrit
tout naturellement une seconde fois, parmi les plus Futés
delaville.

BRINDEFOLI'VRE

5, quai des Cordeliers
© 0450609374
www.brindefolivre.fr
fdumanoir@yahoo.fr
Ouvert du lundi au samedi de 10h30 a 79h.
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Mais quel est cet objet magique qui tient dans les mains,
amuse les enfants et les parents et rend plus intelligent ?
Unlivre, un livre ! Un objet qui codte bien moins cher que
tous les jeux électroniques, un objet bien plus divertissant
et bien moins violent qu’une tablette ou un téléphone.
Un objet vraiment magique que I'on découvre avec un
immense plaisir chez BrindeFoli'vre, une adresse pas
comme les autres. Sur la place des Cordeliers, a deux
pas de la vieille ville, cette librairie abrite un monde a part
animé par une authentique libraire, toujours souriante,
toujours charmante. De celle qui nous font plonger dans
les histoires sans méme que I'on s'en apercoive. De celle
qui sait transmettre sa passion avant méme que 'on ait pu
dire que son enfant, normalement, n‘aime pas lire. Dans
cet univers ol se mélent jouets en bois de qualité, avec les
meilleures marques -Djeco, Haba, Janod, Gigamic, Moreira
et Sentosphére-... — et les ouvrages destinés a la jeunesse,
avec les plus grands éditeurs (Gallimard, Actes Sud, Rue du
Monde, Nathan, Seuil, EDL) et les «petits éditeurs» comme
I'Atelier du Poisson Soluble, Joie de Lire, Autrement, Rue
du Monde... —, tous les publics se régalent des yeux et
des oreilles. Car ici, les histoires ne restent pas longtemps
enfermées dans les livres. Elles se racontent et les poémes
s'envolent. Un grand coup de chapeau a la créatrice de ce
lieu, et un grand bravo pour tous les moments de douceurs
et de passion, dont les enfants (et les mémes les parents),
ensont les destinataires. Incontestablement I'une des plus
belles adresses d’Annecy !

LES CHINEURS DE LA CUISINE

Porte de I'Horloge
26, rue Sainte-Claire
© 0450100218
www.chineursdelacuisine.com
leschineursdelacuisine@hotmail.fr
QOuvert toute I'année. Tous les jours le midi et e soir. Menus de
28€a38€. Menuenfant: 12 €. Formule dumidi: 17 €
(entrée, plat et dessert). Plat du jour hiver : 11 €. Formule
2 plats : 14 €. Lété, la formule du midi est remplacée par
une grande salade repas. Terrasse.
Discrétement, mais de moins en moins, I'excellente répu-
tation de I'adresse dépassant largement les frontiéres
de la vieille ville d’Annecy, installés au pied de la porte
de I'Horloge et de la montée du chateau, les Chineurs de
la Cuisine brillent autant par la gentillesse de leur accueil,
que par l'originalité de leur décor et de leur savoureuse
cuisine. A chaque visite, les gourmands peuvent constater
Iincroyable qualité d’'un ensemble qui a trouvé la bonne
formule a tous les niveaux. Agréable terrasse aux beaux
jours, salle surélevée aux notes baroques pouvant aussi
bien accueillir les grandes tables d'amis que les couples
a la recherche d'intimité. Dans cette salle chaleureuse
et raffinée (les sieges sont des modeles du genre hyper
confortables), Philippe prodigue mille petites attentions
pour notre plus grand bien-étre. En cuisine, le chef Nicolas
a lui aussi trouvé le « bon compromis » (titre du premier
menu) en ne travaillant qu‘avec des produits frais et de
saison en provenance de producteurs locaux. A la carte,
les plats affichent leurs belles différences et des saveurs
uniques qui nous ensorcellent. Cet hiver, dans un menu
Saveur extraordinaire oli chaque plat est accompagné d'une
suggestion d'un verre de vin : Foie gras frais de canard

aux épices fait maison avec un verre de montbazillac ou
une matelote d'escargots et son crumble de trompettes
de la mort avec un beaujolais Saint-Amour. A suivre, une
dorade farcie au chou rouge et son verre de Petit Chablis
ou une déclinaison autour de 'oie a déguster avec un verre
de graves. D'autres plaisirs a la carte, comme poélée de
Saint-Jacques en créme d'ail et de persil ou une cassolette
de ris de veau avec quenelles et cépes. Croustillant de
reblochon, fromage de chévre affiné a la myrtille, sans
manquer les desserts maison avec un dome chocolat,
marrons et marmelade d‘oranges ou un incontournable
coulant au chocolat (a commander en début de repas).
Parce qu'ils séchinent tous les jours a nous préparer la
meilleure des cuisines, ces Chineurs comptent parmi les
adresses les plus Futés de ce guide.

LA CREMERIE DU LAC

3, rue du Lac
© 0450451931
www.cremeriedulac.com
alain.michel@cremeriedulac.com
Ouvert du mardi au jeudi de 7h30 a 12h15 et de 15h a
19h15 le vendredi de 7h30 a 13h et de 14h a 19h15 le
samedi de 7h30 a 19h. Expédition dans toute la France.
La créme de la créme et I'une des toutes meilleures
enseignes d'Annecy et de sa région. En effet, la Crémerie
créée par la famille Michel -quatre générations de fromager
affineur ! — compte désormais 5 adresses (voir notre
rubrique des Nouveautés avec la Cremerie du Thiou a
Cran-Gevrier), mais elle sait rester unique par la qualité
des produits et la qualité des services quelle propose.
La Crémerie du Lac, ouverte au cceur d’Annecy, est sans
doute la meilleure expression d’un passionné, artisan
sans compter du bon godit, I'adorable et excellent Alain
Michel. Précisons de suite que sélection et service de
qualité ne sont pas forcément synonyme de « prix élevés »,
puisque -vous pouvez comparer- Alain Michel a aussi
le bon godit de vendre ses fromages affinés a des prix
souvent inférieurs a ceux des grandes surfaces ! Alors,
il faut surtout pas hésiter a franchir la porte de cette
Crémerie ol vous serez servis par toute une équipe de
professionnels compétents et souriants. Lincontournable
de lamaison, ceest la fameuse Fondue Michel, crééeily a
un peu plus de 25 ans. Merveilleuse préparation «préte
al'emploi» de trois grands fromages (Comté Extra du Jura,
Gruyere Suisse, Beaufort Chalet d’Alpage), d'ail et de vin
blanc a laquelle on peut rajouter de 'Appenzeller ou du
Vacherin Fribourgeois, la Fondue Michel semporte bien
emballée (comme tous les fromages de la maison qui
peuvent traverser la France sans probléme) pour étre
savourer dans les meilleures conditions. Pourquoi pas
avec un Apremont en accompagnement, vin que l'on
aura trouvé a la Crémerie du Lac sur les conseils avisés du
fromager. Autres spécialités de la maison, les fromages
aux truffes, le reblochon fermier «Le Michel» ou le comté
Marcel Petite. Fromages de nos terroirs, de notre région,
fromages de France et fromages d'ailleurs (de vache, de
brebis et de chévre, de France et d'Europe) changent au
rythme des saisons et il faut toute la gentillesse et le
professionnalisme d’une équipe «entrainée» par Alain
Michel pour nous conseiller toute 'année. Une Crémerie
inscrite par le Futé au patrimoine gourmand d’Annecy.
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L'ESQUISSE

21, rue Royale
© 0450448059
http://esquisse-annecy.fr
T*au guide Michelin. Ouvert le lundi, le mardi et du jeudi au
samedi le midi et le soir. Réservation recommandée. Menus
de42€a71€(2a3plats, fromage et dessert). Formule
du midi : 35 € (formule 3 plats).
Une étoile méritée depuis longtemps vient enfin de
couronner le couple talentueux de I'Esquisse. Le discret
Stéphane Dattrino, formé dans de belles maisons dont
le Clos des Sens chez Laurent Petit, est aux fourneaux
tandis que son épouse et associée Magali, sommeliére de
talent, assure le service du restaurant avec attention et
efficacité. Accueillis chaleureusement, on s'installe dans
une salle intime d’une vingtaine de couverts, aux murs
décorés d'esquisses en hommage au pére de Magali,
que compléte, a Iétage, une salle réservée aux groupes.
Les assiettes sont parfaitement dressées pour mettre
en valeur des plats recherchés, réalisés avec d'excel-
lents produits. Des golts et des textures travaillés. Des
cuissons justes. En toute confiance, on se laisse porter
par le menu L'Inspiration que le chefimagine et concocte
sur l'instant pour sublimer les produits de saison. On
débute par un fabuleux saumon mi-cuit dans le sel avec
son jus de cerfeuil, accompagné de son surprenant pain
éponge vert, que suit un savoureux cochon noir cuit de
trois fagons, pour terminer avec un fromage préparé
et un fabuleux Tout Choc’ a I€quilibre parfait. Raffiné,
inventif et bon ! La carte des vins est particulierement
agréable et les conseils de Magali, pertinents. Une adresse
d'un excellent rapport qualité/prix dans cette catégorie.
Un incontournable a Annecy !

FROMAGERIE GAY

47, rue Carnot
© 04504507 29
www.fromager-annecy.com
info@fromager-annecy.com
Ouvert le lundi de 10h a 12h et de 14h a 18h ; du mardi au
samedi de 8h a 19h. Anglais et italien parlés couramment.
Tickets restaurant.
Si vous habitez Annecy, vous |'avez déja croisé avec sa
casquette sur la téte, sa bonne humeur affichée sur un
visage avenant, tirant sa petite charrette en livraison dans
les meilleurs restaurants de la ville. Pierre Gay est un MOF
heureux. De ceux qui aiment naturellement partager leur
passion au quotidien. Meilleur conseiller avec ses clients
gourmands, Pierre Gay -un des Meilleurs Ouvriers de France
fromager 2011- est aussi un formateur hors pair pour toute
son équipe. La preuve ? La 3¢place (et meilleure jeune)
remportée par Adélie Nanche au Concours National des
Fromagers au Sirha 2017. Une récompense parmi bien
d'autres -on pourrait aussi parler de Chantal qui fait des
sculptures sur les caquelons de fromages, Jean-Philippe ou
Angélique en formation...), a commencer par celles que les
clients décernent chaque jour lors de leurs visites dans ce
lieu unique. Pierre Gay représente le meilleur de la tradition
dans une fromagerie créée en 1935 (3¢ génération) quiasu
se transformer pour dévoiler un décor unique, notamment
avec sa cave d‘affinage centenaire en sous-sol, visible par
le sol vitré ! Splendide de gourmandise. Mais les vraies
vedettes, ce sont les fromages, au sommet de leur qualité

selon les saisons. Fromages de notre terroir montagnard,
fromages de toutes les régions de France et d‘ailleurs, la
centaine de fromages présentés est tout simplement
remarquable et il nous faut les meilleurs conseils pour
faire notre choix, composer notre plateau. Tomme de
Savoie, vacherin des Bauges, chevrotin, bleu de Termignon,
reblochon fermier, beaufort de nos alpages, abondance,
comtés des meilleures fruitiéres, un savoureux mélange
maison pour préparer une fondue sans se fatiguer, sans
oublier les camemberts de Normandie ou un délicieux
fromage de brebis des Pyrénées. La passion du fromage
se compléte avec un rayon vin portant la signature de
Bertrand Rabusseau, sommelier spécialiste des vins bio.
Une adresse en téte de notre palmares.

LITERIE CHAVANNE

50, avenue de Genéve
© 0450 67 60 58
www.literie-chavanne.com
contact@literie-chavanne.com
Quvertle lundi de 14h30a 19h,; du mardi au samedi de 9h a
12h et de 14h30 19h. Parking privé clients rue des Alpins.
Literie Chavanne, cest plus de 60 ans d'expérience (troisieme
génération d'artisans tapissiers) a votre service. Installée
dans 'avenue de Genéve, non loin du centre-ville, facile
d'accés et de parking, Literie Chavanne est a l'opposé des
grandes surfaces ot I'on vous vend une literie comme un
autre produit de grande consommation. Chez ces artisans
du sommeil, de véritables professionnels vous proposent
les produits les mieux adaptés a vos nuits, a votre morpho-
logie, a votre bien-étre. Literie Chavanne vous propose la
literie la plus adaptée, la plus grande qualité, du véritable
sur-mesure, tant au niveau budget qu‘au niveau confort.
Ecoute et conseil sont un véritable crédo afin de vous offrir
un sommeil réparateur dans les meilleures conditions. Dans
ce bel espace dédié a la literie, les marques de références
sont bien représentées : Lattoflex, André-Renault, Davilaine,
Lunely, Sonje... Literie Chavanne, artisan de votre sommeil,
présente également des accessoires literie indispensables :
oreillers classiques et ergonomiques, prétés pour un essai,
ou draps « BSensible » en Tencel, produit 100% naturel,
technique imperméable et respirant pour une protection
totale du matelas. Le plaisir de la relaxation se prolonge
quand on s'assoit dans un confortable siége relax manuel
ou électrique signé Hukla, du fauteuil sur mesure (taille,
confort d'assise) dans une large gamme de cuir et de micro-
fibres. Canapés fixes et convertibles vous sont proposés pour
I'agencement de votre salon. Quant a l'atelier de tapisserie
d’ameublement, il permet doffrir une seconde vie aux
fauteuils et siéges de tout style, sur les conseils avisés du
tapissier décorateur. Avec un accueil toujours convivial, ces
véritables professionnels assurent un service efficace et
sérieux. Une adresse de référence fidele a notre palmares.

AU PAYS DES MINIZ

11, rue de la Paix
©0450324414
www.aupaysdesminiz.com
aurelie@aupaysdesminiz.com
Ouvert le lundi de 14h30 G 19h ; du mardi au vendredi de
10h a 13h et de 14h30 a 19h ; le samedi de 10h a 19h.
Parce qu'on a tous été «Miniz» un jour (entre 0 et 10 ans),
on est Miniz pour toujours. Et si vous ne connaissez pas
encore ce pays merveilleux, direction la rue de la Paix pour
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découvrir une authentique boutique taillée sur mesure
pour tous ceux et toutes celles qui en franchissent le
seuil. Bien loin des vilaines franchises sans dme, Le Pays des
Miniz assure un accueil personnalisé, des objets exclusifs,
de véritables conseils données par des fées -Aurélie et
Manue en boutique, avec la complicité de Chacha pour
les ateliers- qui réalisent tous vos souhaits. Au temps
dire que I'on devient vite des fideles de I'adresse. Comme
Lou qui, devenue pré-adolescente aujourd'hui, participe
depuis toujours a I'atelier de couture d'une adresse qui
féte ses 7 ans. Ici, tous les enfants apprennent en jouant,
a moins qu'ils ne jouent en apprenant, peu importe. Ils
s'amusent. Et ce sont les parents qui prennent la carte de
fidélité pour ne manquer une occasion de revenir avec
les enfants trouver de belles idées pour aménager leurs
espaces : des petits fauteuils exclusifs et tendrement chou
delamarque Anuka, une light box aux lettres choisis pour
afficher nos messages, des petits coffrets de maquillage
«Nailmatic» sans produits chimiques afin de concourir
pour le meilleur maquillage, des bougies Pyropet qui
se consument en révélant le squelette d'un animal, des
«Happy coffrets» et des «Happy Kits» pour, par exemple,
fabriquer son propre attrape-réve. Joyeux luminaire,
coloriage, calligraphie, cadeaux de naissance, doudous,
cartes originales, livres... Les belles idées sont nombreuses
a retrouver en ligne sur le site marchand de la boutique
et en grandeur nature sur place, au Pays des Miniz. Un
pays ol les enfants deviennent également « citoyens »
actifs en participant a des ateliers passionnants adaptés
a leur &ge. Loin du pays des enseignes franchisées et des
jouets formatés, le Pays des Miniz est la patrie de tous
les Petits Futés.

PHILIPPE RIGOLLOT

1, place Georges-Volland
© 0450453135
http:/philipperigollot.com
contact@philipperigollot.com
Quvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedide 8h a 19h;
le dimanche de 8h a 13h. Fermeture le mercredi. Fermeture
annuelle les 3 derniéres semaines d‘aodit et les 2 semaines
apres Pques. Formule midi : 16 € (plat du jour, boisson
et un dessert au choix). Terrasse.

Cave d'affinage de la crémerie du Lac.

Clest une chance et une fierté pour Annecy d'abriter
dans sa vieille ville la boutique gourmande de Philippe
Rigollot. Alors profitez de votre séjour pour découvrir et
venir savourer les meilleures pétisseries du monde, sans
exagération, en prenant le temps de découvrir ce petit
passage sous immeuble et cette petite place a l'arriére
de I'agitation des rues piétonnes. Mais qui est Philippe
Rigollot pour que le Petit Futé vous recommande cette
adresse parmi les meilleures de la région (et de France),
comme faisant déja partie -aprés 7 ans- du patrimoine
gourmand de la ville ? Philippe Rigollot, passé par Lendtre,
le Pré Catelan ou la triple étoilée Anne-Sophie Pic (ou
il a croisé Fabien Carré, son fidéle second) a quelques
titres : Champion du monde de patisserie en 2005, un des
Meilleures Quvriers de France en 2007 (d'ou le col bleu,
blanc, rouge a sa veste), élu meilleur patissier de I'année en
2008, il a aussi remporté I'Award du savoir-faire en chocolat
en 2015 ! Un palmarés remarquable pour un homme quia
su rester humble et proche de ses clients gourmands pour
lesquelsil prépare des chef-d'ceuvre fondant sous le palais.
Dans une boutique aux courbes élégantes, lumineuse aux
touches bleutées, Philippe Rigollot -par lintermédiaire
de la charmante Elodie, son épouse- nous présente ses
«incontournables» comme la fameuse Tarte Pomme Granny
(Mr et Mrs Smith, la spécialité de la maison, nappage
manzana pour les hommes et nappage a la rose pour
les dames), le Choco-chocolat (notre péché mignon), le
Crunchy framboise, le Caracas, la Pirouette ou la Religieuse
au caramel qui se déguste en individuel. Mais chaque saison
asa carte éphémere, permettant de varier les plaisirs en
toute occasion. Et pour les «grandes» occasions, Philippe
Rigollot propose des piéces uniques, piéces montées ou
wedding cake d'exception. Les macarons sont a tomber, les
pates a tartiner maison autant de raison d'oublier toutes
les autres, tout comme les «Finger» chocolat noir ou au
lait et les guimauves. A noter qu'une nouvelle boutique
verra prochainement le jour (cet été) rue Jean-Jacques
Rousseau pour I'emporter (petites patisseries, rose des
neiges, glaces...). Il ne reste plus qua fondre pour tous les
chocolats maison (du lait gingembre au yuzu en passant
par le Piémont), notamment lors des fétes de Paques.
Ajoutons naturellement au palmares de Philippe Rigollot
de figurer parmi nos adresses les plus Futé.

© Alain Michel
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LE P'TIT PRIMEUR
38, avenue du Parmelan

© 0450516097

Ouvert du mardi au samedi de 6h a 12h30 et de 15h a
19h30. Quvert le dimanche matin.

La primeur, C'est ce qui arrive en premier. Cest donc tout
naturellement que Le P'tit Primeur s'affiche en premier
dans notre palmares des adresses Futé. Manger des fruits
et des légumes, c'est bon pour la santé. Mais ajoutons de
suite quil est encore meilleur de manger de bons fruits
et légumes frais... de saison ! Avec les importations et la
stockage en chambre froide, les frangais avaient oublié que
fruits etlégumes -méme pour les fruits exotiques- étaient
des produits saisonniers. Heureusement, ce P'tit Primeur est
un véritable passionné du bon godit et sur son étal vous ne
trouverez que de délicieux produits issus d'une agriculture
de qualité : travail en pleine terre, utilisation raisonnée
de produits sanitaires et d'engrais, cultures au rythme des
saisons... Et qui achéte des bons produits réalise de bons
plats savoureuy, sains et équilibrés, ainsi que de belles
économies en cuisinant «maison» plutét que d'acheter
tout préparé ou de jeter des produits de supermarché
qui se conservent mal. Un P'tit Primeur envoditant quand
I'oeil percoit les couleurs, enivrant quand l'odorat capte
chaque senteur. Oranges ameéres, abricots, fraises, melon,
mais. Un P'tit Primeur tellement gentil quon I€couterait
pendant des heures nous expliquer comment cuisiner
tel Iégume, comment associer les saveurs d’une soupe
exceptionnelle, nous donner une recette miracle pour faire
aimer les épinards aux enfants ou imaginer une salade
selon nos envies du moment. Et si vous n‘avez vraiment
pas le temps de cuisiner -ce qui serait dommage-, le
P'tit Primeur vous a préparé des plats maison autour du
légume et du fruit. Qui n'a pas mangé une ratatouille
du P'tit Primeur ne connait pas encore le bonheur ! Dans
cette boutique qui nous régale depuis 36 ans maintenant,
les gourmands trouvent encore des produits dépicerie fine :
des champignons séchés (trompettes, cépes), une soupe
aux morilles, du gingembre confit, des chips de [égumes
secs en nouveauté, de la fleur de sel ou du vinaigre de

Canal du Thiou.

Xéres. Pour suivre le calendrier gourmand des saisons,
direction le P'tit Primeur, 'ambassadeur des bons produits,
premiére source de bien-étre.

Z00M 28

28, rue Carnot
@© 0450455558
www.phox.fr
contact@zoom28.com
Quvert dumardi au samedi de 9h a 12h15 et de 14ha 19h15.
QOuvert le lundi en période estivale et fétes.
Quel est votre objectif ? Gardez les plus beaux souvenirs sur
écran ou sur papier de votre séjour a Annecy ? Faire de la
photo d‘art, saisir les plus beaux paysages, capturer limage
d'unanimal sauvage ? Photographe professionnel, amateur,
novice ou passionné, une seule adresse pour se faire plaisir :
Zoom 28. Une enseigne de référence dans le monde de la
photo, non seulement en raison du choix -a travers une
sélection rigoureuse des produits- que I'on y trouve, mais
surtout en raison d’une équipe passionné par son métier.
Loin des sites marchands ou des grandes surfaces, Zoom
28 vous propose du véritable «sur mesure» pour choisir
avecvous le produit qui vous correspond vraiment. Philippe
Oundjian et toute son équipe se mettent a votre écoute pour
comprendre vos besoins. Ici, chacun prend son temps pour
vous conseiller personnellement et vous faire tester tous les
appareils. lls peuvent méme vous les préter pour les essayer
en conditions réelles d'utilisation ! De la qualité a tous les
coups, une technique adaptée a votre pratique, toutes
les grandes marques de la photographie sont a votre disposi-
tion. Du Compact basique aux Reflex les plus performants, le
tout a des tarifs raisonnables qui n'ont rien a envier a d‘autres
enseignes nationales du marché, le conseil et I'expertise en
plus. Prises de vue spectaculaire avec les fameuses GoPro
qui nous suivent partout. Superbes photos dans la nature,
actions ou portraits avec les reflex Nikon et Canon, Pentax
et Sony. Hybrides pratiques dans toutes les situations avec
Olympus, Fuji, Lumix, Nikon et Sony. Des bridges et compacts
de haute qualité pour réussir toutes ses sorties et en ramener
les meilleurs souvenirs. Sans oublier les incontournables
Leica qui font réver tous les amoureux de photographie.
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Objectifs Sigma pour les plus exigeants. Des boitiers nus,
des cartes mémoire, des sacs de transport, des pellicules et
produits de laboratoire de développement — 'argentique a
encore toute sa place chez Zoom 28 —, des albums photos
et des cadres numériques, sans oublier les piles que I'on
ne trouve nulle part ailleurs, le catalogue est large et les
conseils précieux. Zoom 28, une adresse qui ne peut pas se
trouver ailleurs que dans notre Palmares Futé.

LE CISELIN
8, rue du Pré-d’Avril

ANNECY-LE-VIEUX

© 0450099377

QOuvert du mardi au samedi le midi et le soir. Réservation
impérative. Menus de 29 € a 36 €. Menu enfant : 10 €.
Formule du midi : 18 € (formule 2 plats : 14 €). Plat du
Jjour : 9,50 €. Le mercredi : gambas a volonté. Chéque
Restaurant. Terrasse.

Eloignez-vous un peu de la vieille ville et du lac, mais pas
trop, pour découvrir le Ciselin. Entre lesimmeubles récents
du quartier d’Albigny, le Ciselin est une maison charmante
qui a su conserver son caractere d'autrefois (tout en étant
accessible aux personnes a mobilité réduite), une maison
gourmande qui simpose comme I'un des phares de la
cuisine locale. Le cuisinier «ciseleur», Cest Patrice Vagnoux.
Un véritable artisan culinaire depuis 16 ans qui, travaillant
avec des produits frais de qualité, réalise des plats mélant
recettes traditionnelles et créativité personnelle pour une
cuisine maison équilibrée et savoureuse. Dans un décor
actuel ravissant -rénové il y a peu-, a la fois lumineux et
chaleureux, accueil adorable et service prévenant pour
faire son choix sur une carte qui change trois fois par an.
Morceaux choisis : Nougat de foie gras et pieds de cochon,
pain d'épices perdu ou un Bouillon de beeuf en pot-au-feu,
Iégumes et champignons noirs pour commencer. A suivre,
c0té mer des Joues de lotte, coulis curry banane, purée de
panais ou un Filet domble chevalier au chignin bergeron.
(6té terre, une cote de sanglier sauce poivrade, choux
farci aux chtaignes ou un ris de veau braisé aux trom-
pettes, julienne de céleri rave. Les menus offrent d'autres
envolées gourmandes, mais les gourmands peuvent aussi
rester «dans le coin» avec une Fondue Savoyarde ou une
Berthoud. Grande tuile aux amandes, semifreddo noix de
€0¢o, ananas caramélisé ou une Aumoniére croustillante
aux poires et pruneaux quenelle de sérac de chévre pour
terminer. Carte des vins dans le méme esprit d'exigence. Un
(Ciselin raffiné parmi les tout meilleurs rapports qualité/prix
de notre guide. Difficile de choisir une autre classification.

PAN & GATO

6, rue du Pré-d’Avril
ANNECY-LE-VIEUX
© 0450232503
http://pan-et-gato.fr
QOuvert tous les jours de 6h30 a 19h30.
Facile d'accés dans le quartier d’Albigny, pratique pour
se garer avec un parking face a la boutique, Pan & Géto
est une boulangerie patisserie de grande qualité ol I'on
affirme sa passion pour les bons produits. Le pain n'est pas
tout a fait un produit comme les autres. De consommation
courante, les Francais en mangent a tous les repas, le
pain doit étre d'une qualité parfaite pour donner toute
sa dimension a un rituel, le repas traditionnel franais,

classé au Patrimoine Mondial de I'Humanité. Chez Pan
& Gato, qui sert par ailleurs d'excellents restaurants de
la région, on ne trouve que de bons produits. Ici, pas
d'additifs, mais des produits sains, parfois estampillés
bio, pour des résultats qui donnent de la saveur a nos
repas : baguette de tradition francaise, pain complet bio
ou tourte de meule, un délicieux Gaulois (farine blanche et
farine de chataigne) a ne pas manquer, un pain d'alpage,
un pain d'épeautre ou un pain de mie idéal pour tartiner
autrement sa confiture au petit déjeuner. Un conseil
pour vos pizzas maison, venez prendre votre pate a cette
adresse dont Ienseigne nous vient du patois savoyard. Les
viennoiseries 100% pur beurre sont autant de régals et f'on
ne parle méme pas des cookies aux noix de pécan ou des
cake aux fruits confits... Un adresse comme on les aime !

LES 3 CAESARS

2, rue de I'Euro
MEYTHET
© 0450223520
les3caesars@gmail.com
QOuvert du mardi au samedi le midi et le soir. Plat du jour :
9,90 €. Formule 2 plats : 13,90 €. Formule du jour (entrée,
platet dessert) : 15,50 €. Menus : 26 € et 34 €. Terrasse.
Ces 3 Caesars sont de véritables artistes. Artistes gourmands
atous les services, mais aussi artistes dans I'art de recevoir,
d'assurer 'ambiance ou d'organiser des soirées musicales
inoubliables. Depuis 6 ans maintenant, les 3 Caesars se
sont imposés comme |'une des meilleures adresses du
Grand Annecy. Pour s'y rendre, et puisque tous les chemins
ménent a Rome (enfin a Meythet) et aux Caesars, rien de
plus simple et quelques petites minutes suffisent depuis
le centre d’Annecy et les bords du lac. Un parking gratuit
permet de laisser son carrosse tranquillement le temps
d'un repas qui se prolonge volontiers. Car au coté de Tony
Delauney et de toute son équipe, tellement adorable,
le temps s'arréte comme suspendu a des notes de jazz
(instruments joyeusement détournés dans Iimmense
salle entiérement refaite) et a des assiettes gourmandes.
A la carte, pour toutes les envies, des plats d'inspiration
bistronomique composés a partir de produits frais (fruits
etlégumes bio) de saison. Des produits de qualité, comme
pour ces nouvelles galettes et crépes bretonnes biologiques
ou ces moules de bouchot servies a volonté. Excellentes
viandes du boucher accompagnées de leur sauce, un Italy
Burger surprenant aux saveurs terre et mer, un filet de féra
alaplancha, un pavé de saumon laqué au miel, un tartare
de saumon frais et fumé aux herbes, des lasagnes maison...
Sans oublier les délices du menu du jour : Tiramisu du jour,
tarte citron facon crumble pour terminer en douceur. Carte
des vins sans fausse note. Musique live certains soirs avec
un programme a suivre sur la page Facebook du restaurant.
3 Caesars, une adresse impériale et sans doute I'un des
tout meilleurs rapports qualité/prix de la ville.

DOMAINE DES ORCHIS

705, route de I’'Ecole-d’Agriculture
POISY
© 04504646 06
www.domainedesorchis.fr
webmaster@domainedesorchis.fr
Accueil au Domaine les mercredis et vendredis de 17h30 a
19h30, les samedis de 9h a 12h30 ou sur RV.
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Qui sait qu'aussi prés d’Annecy — on esta 15 min du lac —,
on peut trouver d'excellents produits du terroir : des vins
de qualité, réalisés avec des cépages locaux (Altesse et
Mondeuse) élevés sans engrais, et des escargots. Sur son
superbe Domaine, Philippe Héritier éléve donc raisins et
escargots pour le bonheur de tous les gourmands qui peuvent
se régaler de I'un avec I'autre ! Comme le raisin grandit
dans une démarche bio, les escargots sont élevés dans les
meilleures conditions sur I'exploitation. Des Hélix Aspersa
Maxima, appelés plus communément gros gris, nourris
a I'herbe et aux céréales pour garantir les meilleures
saveurs en cuisine. Car les escargots sont cuisinés sur place
aveg, a encore, d'excellents produits : beurre de fruitiére locale,
Iégumes frais, sel marin non raffiné... l ne reste plus qua les
emporter (en surgelé ou en bocaux) pour les déguster a la
maison (on les trouve également dans de nombreux restau-
rants de la région) avec une bonne bouteille du Domaine des
Orchis. Une vraie découverte gourmande du Futé.

L'ATELIER DE SARALINE
4, impasse Saint-Jean
Le Polyédre
SEYNOD
©0628041017
www.lepolyedre.fr
polyedre-communication@orange.fr

Les pas futés
de I'annee

Une rubrique qui attire immanquablement tous les regards,
et qui remporte toujours un vif succés aussi bien aupres
de nos fideles lecteurs qu‘auprés des professionnels. Nos
équipes tiennent toutefois a préciser que cette rubrique
n'a pas vocation a déstabiliser telle ou telle entreprise,
mais uniquement de pointer du doigt des dysfonction-
nements qui nous paraissent démesurés. Lobjectif étant
d'apporter un regard extérieur pour espérer engendrer une
amélioration que nos lecteurs apprécieront. Nous avons
donc choisi de faire état de lieux, qui n'en font pas trop
ni pour le client, ni pour le produit, alors qu'ils pourraient
donner une image plus valorisante. Qu'ils ne le prennent
pas trop mal, c’est avant tout un encouragement a faire
mieuy, et a vite sortir de cette rubrique I'année suivante.

LE 7 BISTROT PERRIERE

7, rue Perriére
© 0450457990
Quvert tous les jours le midi et e soir. Service en continu le
week-end. Menu Les Aravis : 16,50 €.
La vieille ville ’Annecy dessine les contours d’une cuisine
mélant spécialités régionales savoyardes, cuisine tradition-
nelle francaise et quelques adresses, parmi les meilleures,
plus contemporaines o la bistronomie prend le devant
de la scéne. Et puis, il y a encore des adresses comme

Ouvert toute 'année.

« Quand j*étais petit garcon, je repassais mes legons... en
chantant ! Et bien des années plus tard... » Une chanson
qui dépeint parfaitement le parcours de Saraline, mais au
féminin ! On peut dire, quelle aussi est tombée dedans,
depuis son enfance ! Grandir dans un environnement
musical et artistique, et un jour, vouloir faire partager sa
passion. Ce n'est dailleurs pas étonnant de constater que
le nombre des éléves de I'atelier ne cesse d'augmenter,
depuis l'ouverture en février 2008. Quand on a eu la chance
dassister a une représentation, il est bien difficile de ne
vouloir rester qu’un simple spectateur ! Chanteuse et
pianiste au sein de la troupe de Pierre Lemarchal (le papa de
Grégory), et au sein de l'orchestre « No Stress » dirigé par
M. Batardon, on n'a de cesse d'admirer ses prestations, dans
différents cabarets, casinos, ou salles de spectacles dans
lesquelles elle se produit, au rythme des applaudissements.
La création de |'atelier de Saraline, est une merveilleuse
occasion de profiter de ses talents artistiques, (cours
de chant individuels ou collectifs a partir de 7 ans, tous
niveaux, tous styles musicaux, technique vocale, placement
de voix, respiration, présence scénique, cours de piano,
organisation de spectacle, studio d'enregistrement...)
auquel sajoute celui de la pédagogie ! Et pourquoi ne
pas gérer son quotidien... en chantant ?

Le 7 Bistrot Perriére dont il est impossible de définir a
quel genre il appartient. Il suffit de jeter un coup doeil
sur les ardoises dont les murs de facade sont recouverts
pour comprendre que la carte est a rallonge. Des moules
mariniéres au tartare de beeuf, des filets de perche aux
tartiflettes, du gratin de crozet aux burgers, des pizzas
aux pates, le 7Bistrot Perriére, parait avoir bien des diffi-
cultés a se positionner dans une catégorie. Si les plats
savoyards manquent souvent de saveurs, la carte du
terroir reste encore a définir. On se consolera, face a une
tartiflette catastrophique, avec une excellente biére de
la Brasserie du Mont-Blanc (sic). A moins de conclure sur
un caféa2,20 € (!)...

LA BASTILLE

3, quai des Vieilles Prisons
© 0450450937
http:/labastille-annecy.com
labastille@bbox.fr
QOuverttous les jours le midi et e soir. Menu enfant : 10,90 €.
Repas montagnard : 15,90 €. Formule des Aravis : 24,90 €.
Sans appeler a la «révolte» (pour le jeu de mot) contre les
adresses qui attendent les touristes dans les plus beaux
lieux d’Annecy pour leur servir une cuisine imitant le terroir
savoyard, le Futé appelle a la prudence avant de choisir son
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restaurant de spécialités. La Bastille profite sans aucune
doute de I'un des plus beaux cadres d’Annecy, avec sa
petite terrasse comme suspendue au-dessus du canal face
aux Vieilles Prisons, le monument le plus emblématique
de la ville. Laccueil et le service, notamment en haute
saison, laissent trop souvent a désirer, ne reflétant pas
forcément la meilleure image d’Annecy, auprés des gens
de passage qui ne feront que «golter» a quelques notes
-parfois fausses- de nos montagnes, mais qui ne se réga-
leront pas forcément d'un véritable concert gourmand.
Et C'est bien triste que la cuisine ne soit pas a la hauteur
de ce décor de carte postale, malgré le choix de certains
produits régionaus, car le charme opérerait facilement.

CREP'EAT [NOUVEAU|

65, rue Carnot
Centre commercial Courier
© 0450621061
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 19h30. Service continu.
Menu Classique a partir de 9,90 €. Menu Grande Faim a
partir de 13,90 €. Vente a emporter.
Cest moderne de vouloir faire du traditionnel. Pourquoi
pas, si Cest bien fait... Et que l'on respecte une autre
valeur traditionnelle en matiére de restauration, celle
de bien recevoir ses clients (enfin, en France, l'inverse
est aussi une « tradition » dans certains restaurants...).
Au coeur des allées du centre Courier sest installée une
franchise Crép'Eat. Pour le coté marketing, il est écrit
€n gros sur ce qui pourrait étre une ardoise, mais qui
n'en est pas une, que « les crépes et les galettes sont
élaborées chez nous, tous les jours, a partir de produits
frais, rigoureusement sélectionnés » (dont une farine de
blé en provenance d'un moulin en Bretagne sans plus
de précision). Tout cela est bien mystérieux, encore plus
quand on nous annonce que « leur composition reste
un secret bien protégé ! ». Crép'Eat joue donc la carte
«composition secréte », On s'agace un peu devant tant
de marketing inutile, qui chasse I'authentique et on
commande une traditionnelle « beurre sucre ». Peu de
commentaire sur une crépe sans intérét pour presque 3 €,
quoique « convenablement » assis sur des chaises. . . en
plastique, on esquive la mauvaise humeur du service pour
déguster des spécialités bretonnes, avec nos ustensiles, en
plastique, aussi. Lair Breton est bien absent, 'authenticité,
elle, n'y est certainement pas, mémessi la franchise, elle,
tente de s'en emparer!

LA CREPE PERRIERE

3, cote Perriére
© 0450517636
Basse saison : ouvert du jeudi au mardi de 18h a 22h.
Haute saison : tous les jours le soir de 18h a 22h. Terrasse.
Vente a emporter.
Quand un établissement est situé au cceur d'un des
quartiers les plus touristiques de France, la vieille ville
d’Annecy, la qualité premiére de ses propriétaires, cest
d’étre le plus accueillant possible. Bien sir, on peut
comprendre I'exaspération de certains devant le compor-
tement de certains visiteurs, mais I'accueil, en toutes
circonstances, doit étre tout d'abord gentil, avenant,
prévenant et, si possible, international (il faut au moins
quelques notions d'anglais). Tel n'est pas le cas a la Crépe

Perriére, une adresse recommandée naguére par le Futé
pour ses crépes savoureuses et son caractére traditionnel.
Il faut croire que plus de 30 ans d'existence usent les
meilleurs établissement ! Tant dans I'accueil, que dans le
service ou méme dans la qualité des plats avec des galettes
mélant spécialités bretonnes et savoyardes comme ces
galettes au reblochon ou celles qui nous emmeénent tant
bien que mal vers I'ouest de la France avec la Guéméné
ou la Lindarette au fromage de chévre pour des résultats
peu enthousiasmants. Une adresse qui fut, mais qui n'est
plus, une adresse Futé.

GRILL COURTEPAILLE

131, avenue de Genéve
© 045067 04 84
QOuvert tous les jours le midi et le soir. Samedi et dimanche
ouverture en continu. Formule du midi: 8,90 € (plat, café,
eau minérale). Menu Petit Grill  partir de 12,90 €. Menu
Grillardin a partir de 18,90 €.
Pas vraiment fan des adresses «grillades», le Futé apprécie
pourtant certains restaurants qui ont fait de leur parfaite
maitrise de la cuisson des mets a la flamme, leur marque
de fabrique. D’ailleurs, en lisant bien notre guide, vous
n‘aurez aucune difficulté a choisir une adresse de bon godit
dans cette spécialité. Mais chez Courtepaille (appartenant
a un fonds d'investissement britannique, no comment!),
nous avons bien des difficultés a retrouver la méme qualité
de produit, de cuisson et de service de celle que nous
apprécions temps, chez un véritable artisan. Dans la
salle, l'organisation du service fait paniquer un personnel
vite débordé. Au service toujours, la confusion des noms
des piéces de viande servies (est-ce une entrecéte, un
onglet ou un pavé de beeuf 7 7 7) laisse perplexe le client
qui peut douter du professionnalisme de Iéquipe. Allez,
un atout pour terminer : 'amplitude des horaires, méme
le dimanche ! Mais au détriment d’une équipe... pas
toujours performante.

HOTEL DE SAVOIE

1, place Saint-Francois
© 0450451545
www.hoteldesavoie.fr
hotel@hoteldesavoie.fr
23 chambres. Chambre double a partir de 69 € ; chambre
triple a partir de 85 €. Petit déjeuner buffet : 9 €. Animaux
acceptés (7 €/ jour). Poste Internet. Wifi gratuit. v satellite.
Cest vrai que I'hdtel jouit d'un emplacement privilégié.
En plein coeur de la vieille ville et du quartier touristique,
aquelques pas du lac et du canal du Thiou. Létablissement
est implanté dans une maison historique, d’anciennes
cellules monacales de Saint-Frangois au XVII° siécle. Toutes
les conditions géographiques et historiques sont réunies
pour passer un week-end paradisiaque et romantique... Sile
premier contact d'accueil se fait parfois au lien d'un tableau
qui mentionne l'arrivée du réceptionniste dans 30 min,
I'accueil du gérant reste trés convivial. Malheureusement,
I'état des lieux, lui, nous a paru bien triste et sombre. Des
chambres vétustes aux meubles dégradés, des dysfonc-
tionnements répétitifs de certains équipements, l'aspect
général manque d'attention et d'entretien... Des travaux
seraient a prévoir afin que cette adresse située dans un
lieu pourtant magique, puisse s'accorder aux images du
week-end romantique que I'on avait imaginé.
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LE P'TIT ZINC

11, rue du Pont-Morens
© 0450511293
QOuvert toute année. Haute saison : tous les jours. Menu
enfant : 13,50 €. Formule du midi : 19 € (entrée, plat
et dessert). Plat du jour : 11 €. Formule 2 plats : 16 €.
Difficile de faire des choix. Surtout quand on est un «client»
a la recherche d’une adresse gourmande parmi tant
d‘autres dans un périmétre «touristique» a la forte densité
de «restaurants de spécialités savoyardes». Difficile aussi
de faire un choix quand on est un restaurateur et que
I'on a tant de monde a contenter... Faut-il uniquement
choisir la carte de spécialités fromageres ? Faut-il élargir
le choix ? Certains se demandent probablement sl est
bien nécessaire d'étre convivial... Au P'tit Zinc, installé
dans la belle Maison de Charmoisy (a l'emplacement de ce
qui fut certainement le plus ancien restaurant de la ville),
on abien du mal a se positionner dans tous les domaines.
Pour étre dans le ton des vieux murs, la décoration est un
peu désuéte. Dans le style d’un bistrot parisien, comptoir
en zinc tenant la vedette, le P'tit Zinc aligne ses tables
rondes sous un faible éclairage, sans doute pour tamiser
I'ambiance. Si les spécialités savoyardes nont ni consistance
ni saveur, vous pourrez toujours vous rabattre sur une
carte toutefois variée.

RESTAURANT PIZZERIA DEL ARTE

65, rue Carnot
@ 045057 66 26
www.delarte.fr
Ouvert tous les jours le midi et le soir. Menu enfant : 6,50 €.
Menu Primo : 11,70 €. Menu Maestro : 16,70 €.
Une enseigne qui n'arien ditalienne (puisqu'elle appartient
au groupe Le Duff -que I'on retrouve également derriére
la Brioche Dorée...) a eu la bonne idée de s'installer au
carrefour stratégique du centre commercial Courier,
souvrant sur la place vers la trés passante rue Carnot.
Cest un véritable filet tendu en direction des nombreux
visiteurs. Un filet de trés belle apparence avec sa surface
vitrée et ses salles lumineuses. Toutefois, I'accueil et service
different selon les personnes et I'humeur du jour... Quant
alanourriture (!) servie par le «leader de la restauration
italienne en France», elle reléve presque de l'injure a
I'authentique cuisine italienne. Des pizzas sans saveurs,
des plats surgelés, des viandes indigestes et des desserts de
cantine. La situation géographique reste le meilleur atout.

TUTTI SPAGHETTI

84, rue Carnot
© 0450 67 4232
www.tutti-spaghetti.com
Quvert tous les jours le midi et le soir. Formule du midi :
14,90 €. Formule Loisir : 22,90 € (avec une place de
cinéma).
Comme le signale bien le nom de I'enseigne qui se veut
italienne : des pates, des pates, des pates... Ah non, il y
a aussi des pizzas et quelques plats. Depuis plus d’'une
dizaine d'années, Tutti Spaghetti propose un air d'Italie
a deux pas du centre Courrier et du cinéma Pathé, dans
une rue Carnot qui se prolonge, et on l'oublie trop souvent,
en direction de la place des Romains. Terrasse aux beaux
jours et une salle qui se veut contemporaine tout en
affichant quelques classiques de I'art italien. Mais la

faute de godt n'est pas dans le décor, ni dans un service
qui sait se montrer dynamique, courtois et complaisant.
La faute vient plutdt de la cuisine avec des pates qui
contenteront celles et ceux qui les préférent trop cuites,
toutes molles, ou celles et ceux qui les apprécient noyées
dans des sauces sans saveurs dites «maison», sans trop
s'interroger de quelle <maison» il s'agit. Des assiettes
généreuses, peut-étre pour faire oublier la qualité. Allez,
pour les vrais amoureux de I'ltalie, il existe bien d'autres
adresses a retrouver dans notre guide.

L'OASIS — AUBERGE DU BESSARD

W 525, route d’Albertville
SEVRIER
© 0450524045
www.oasis-bessard.com
info@oasis-bessarsd.com
QOuvert de mars d octobre.
Depuis bientdt 70 ans, I'Oasis est une guinguette des
bords du lac d’Annecy. Trois générations aprés sa création
par Alice et P'tit Louis, I'Oasis continue de nous attirer
dans ses filets bien tendu pour découvrir les spécialités
composées de poissons du lac. Mais depuis quelques
années, elle nous attire davantage pour la beauté d'un
site exceptionnel que pour la qualité de I'accueil et de
la restauration. Autrefois, il fallait venir jusqu'ici et les
clients qui avaient fait « cet effort » étaient bien requs
et savouraient une cuisine familiale simple, généreuse,
et conviviale. Aujourd’hui, est-ce I'afflux des touristes
en quéte d’une table au bord du lac, la facilité de nos
déplacements, qui a fait que le service n'a plus laméme
sérénité que le paysage ? Est-ce la lassitude apres tant
d‘années de métier, de nouvelles contraintes dans le
monde de la restauration, qui ont fait que les assiettes
de I'Oasis ont perdu leur saveur ? Une guinguette qui
semble passée, dépassée, alors que le décor naturel qui
I'entoure tient toujours ses promesses...

BOULANGER

55, boulevard Costa-de-Beauregard
Zone commerciale Arcal’'0z
SEYNOD
© 0825850850
www.boulanger.fr
Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 19h30.
Du choix, il y en a dans cette grande surface qui semble
s'étendre a perte de vue. Des vendeurs, il y en aussi, méme
si chacun semble avoir un peu de mal a se retrouver dans
le secteur qui lui a été attribué. Leur atout principal ? Le
sourire qui leur permet de combler leurs lacunes techniques
face a nos interrogations. Au final, ils nous orientent vers
le produit <maison», Essentiel b (marque de distributeur,
Boulanger appartenant au groupe Mulliez), dont le Service
Apres-Vente est entiérement géré par l'enseigne... Et cest la
que ¢a coince vraiment ! Parce qu‘apres avoir téléchargé le
mode d'emploi sur Internet pour répondre aux nombreuses
questions restées en suspens, si vous voulez de nouveau
joindre un vendeur vous allez «tomber» sur un plateau
d‘appel situé on-ne-sait-ou dont vous pourrez apprécier
linefficacité. A quoi cela sert-il de proposer des produits
avec un bon rapport qualité/prix, sfil n'y a aucun suivi
aprés la vente 7 Les grandes enseignes ont encore du mal
arespecter le client.
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M L'ALEXIE

36, avenue de Chambéry

© 04500283 80

www.gardencooking.fr
contact@gardencooking.fr

QOuvert du mardi au samedile midi; le vendredi et le samedi le
soir. Plat du jour : 9,50 €. Formule du jour : 16 €. Formules
al'ardoise de 26 €a 34 €.

L’Alexie, une nouvelle invitation a suivre le Petit Futé
dans une partie de la ville ol vous ne seriez sans doute
pas allé si vous n‘aviez pas lu cet article. Venez donc
avec nous découvrir I'Alexie, I'adresse «fixe» d’un chef
-I'excellent David Mirailles- croisé a 'Alouette (ot il nous
avait fait trés forte impression) et dans divers restaurants
«éphémeres» créés en paralléle d'une activité de traiteur
(Garden Cooking). Avec I'Alexie, prénom d'une petite fille
d’un an qui bouleverse I'existence du chef, David Mirailles
se lance donc un nouveau défi afin d'exprimer son art -ii,
on cuisine vraiment, on lave, on épluche, on coupe, on
taille, on cuit...- et sa philosophie du bon produit. Des
valeurs humaines et professionnelles portées par un chef
qui réalise au quotidien un travail impressionnant pour
nous livrer des plats savoureux plein de fraicheur dans un
esprit bistronomique parfaitement au godt du jour. Les
menus du midi sont autant d'aubaines gourmandes a ne
surtout pas manquer : Taboulé pour commencer, a suivre
une cuisse de canard confite au foie gras accompagné de
pomme au four et sa purée de Iégumes 4 saveurs -une
merveille  un prix plus que raisonnable ! -, pour terminer
avec une soupe de fruits rouges. Tous les week-ends, tapas
maison, planches apéro et cocktails pour partager de bons
moments. Garden Cooking, Cest aussi un traiteur qui s'invite
a votre table (chef a domicile), célébre vos évenements
familiaux, et propose des cours de cuisine. Suivez-nous
avenue de Chambéry (en direction de Cran-Gevrier) a
la découverte de I'Alexie, et appréciez a votre tour...
Une adresse a consommer sans modération.

LA BICYCLETTE ROSE

29, rue Sommeiller

© 0621696909

QOuvert du mardi au dimanche de 7h30a 18h. Brunch : 20 €.
Barnabé s'en est allé et une bicyclette rose est arrivée.
Entre temps, cette adresse de la rue Sommeiller a bien
changé. En bien, notamment le décor qui s'est enveloppé
de teintes chaudes et de bois clair pour un ensemble
«naturel et cosy» des plus réussis. Charmant, 'accueil et
le service le sont également a cette Bicyclette Rose qui
est'une des sensations de I'année. La recette ? Réaliser
des plats «simples», de bonnes choses préparées avec
amour a partir de bons produits, locaux, de saison et
bio si possible. Alors, il faut découvrir cet espace de
convivialité oli I'on peut venir seul, a deux ou bien entre
amis avec la possibilité de s'installer -seul, a deux ou entre
amis- autour d’une grande table facon table d’hotes.

Cuisine faite entiérement maison pour bien manger du
petit déjeuner, particulierement gourmand, au goditer
en passant par l'incontournable brunch. Tartes salées
et sucrées faites par des doigts de fée, salades bien
composées de produits de qualité, lasagnes et autres petits
plats de saison, jusqu‘aux desserts bien entendu maison.
Une Bicyclette Rose oli l'on vient faire du tricot comme
on vient surfer sur Internet, ol 'on mange bien, vite et
sain, oll I'on se fait de nouveaux copains... Pas étonnant
que cette bicyclette emporte tous les suffrages, y compris
le nétre.

M LA BRASSERIE DU THEATRE

1, rue du Paquier

© 0450451102

QOuvert tous les jours de 8h a 23h.

Annecy est une ville en mouvement. D'ailleurs, le Vizir
installé depuis fort, fort longtemps & cet angle stratégique
entre les rues piétonnes et commergantes de |'hyper-centre,
le la, le Paquier et le centre Bonlieu... Bref, le Vizir histo-
rique a pris son tapis volant vers d'autres cieux pour laisser
la place & la Brasserie du Thédtre, dont on devine aisément
pourquoi elle s'appelle ainsi. Terrasse sur les pavés, mais
surtout terrasse «panoramique» en étage qui a pris belle
allure, a limage d’une salle plus élégante et raffinée (la
salle de I'étage peut également accueillir les groupes et
les réunions). Une carte de brasserie classique avec ses
salades repas, ses burgers et ses tartares, rien de bien
original, mais avec lenvie de bien faire, sourire compris. Une
adresse que nous retrouverons I'année prochaine avec plus
de commentaires, mais vous pouvez -en attendant- nous
envoyer les votres. A découvrir avec le Futé.

M LES BURGERS DE PAPA

11, rue du Président-Favre

©0456347348

www.lesburgersdepapa.fr

QOuvert tous les jours le midi et le soir. Samedi et dimanche
ouvert en continu de 12h a 22h30. Menus burger a partir
de 12,40 €.

lIs ont déchiré leur mere a Lyon (ou ils sont nés) et ils
débarquent a Annecy pour en faire autant. Une nouvelle
-Futé avait annoncé une vague burger, c'est un raz-de-
marée- enseigne de burgers qui sait se prendre au sérieux
tout en s'amusant, a moins que ¢a ne soit linverse. Lieu
délicieusement décalé, fagon vintage, pour des burgers
dont on retient vite les noms. De la Téte de Lard au Daron,
du Fils a papa au Gaillard, ils sont tous fait maison a partir
de bons produits bien d'chez nous. Si vous les trouvez trop
petits a votre godt (nous non), vous pouvez toujours les
agrandir en version «affamé». Si vous les trouvez sévere-
ment carnés, vous pouvez aussi les commander en version
végétarienne. On peut méme faire un «combo» affamé et
végétarien. Qualité du bun, de la viande, des ingrédients,
des frites maison et des nuggets, aucune faute de godt.
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Les Burgers de Papa, C'est aussi un esprit jeune et souriant
dans un corps bien fait. Bref, maman a intérét a bien se
tenir, Papa arrive a Annecy.

B EMPORIO CHILIENNE

1, avenue de Loverchy

Quvert du lundi au vendredi de 9h a 18h.

D'Annecy a la Patagonie, il y a un monde. Et parfois, entre
les mondes, il y a des portes. Il suffit de franchir celle du
faubourg Sainte-Claire vers I'avenue de Loverchy pour
découvrir une nouvelle adresse dont on ne sait pas trop
bien sil faut 'appeler Emporio Chilien ou Chilienne. Peu
importe, I'enseigne est assez explicite pour nous emmener en
Amérique du Sud sur des terres inconnues. Quelques tables
hautes, un grand meuble pour conserver les produits frais
et une adresse insolite tenue par Pamela. Chaque jour, un
plat fait maison et les spécialités du Chili, les «yoguis» et
les fameux empenadas, chaussons fourrés avec des farces
salées. Sans doute pour satisfaire 'appétit des nombreux
étudiants du secteur, cette adresse de restauration rapide
propose également des paninis salés et au Nutella... Une
nouveauté qui permet de varier les plaisirs a toute heure de
lajournée et d'aller ala découverte des spécialités chiliennes.
Quand la «street food» élargit ses horizons, le Futé aime.

H AUFILDU THIOU

5, passage des Bains

Place des Cordeliers

© 0450054281

Ouvert du lundi au samedi le midi, le vendredi et le samedi
le soir. Menus de 22 € a 39 €. Plat du jour : 12,50 €.
Chaises bébé. Terrasse.

Auffil du Thiou, il ne faut pas s‘arréter aux adresses les plus
évidentes le long du canal et continuer son chemin jusqu‘a
la place des Cordeliers, peu connue des touristes et méme
des Annéciens qui gagneront a lire notre guide. Cest sur
cette place paisible et superbe (magnifique terrasse en
saison) que le Futé a découvert un nouveau petit bijou de
gourmandise dont I'enseigne sest inspirée naturellement
de son environnement. Depuis aodit 2016, le jeune chef
Freddy Costil s'est installé a Annecy afin de partager un
savoir-faire, fruit de son parcours et de son expérience a de
belles adresses, dont certaines étoilées (Atelier Gourmand
en pétisserie en 2003, les Airelles a Courchevel, Chateau de
Brignol dans le Beaujolais ou le Chabichou a Courchevel). Un
chefnormand dorigine, dont les parents tenaient un restau-
rant, travaillant et préparant le poisson a la perfection. Ce
spécialiste du homard (il a remporté 3 fois le prix national en
Normandie) sélectionne ses produits frais avec une grande
exigence de qualité afin de créer d’harmonieuses et succu-
lentes associations de saveurs. A Iardoise de saison : une
trilogie d’huitres ou un foie gras de canard poélé, poire au
vin et raisin pour commencer. A suivre, un pavé de bar de
ligne breton grillé sur peau, quinoa de légumes et agrumes
ou un filet et ris de veau, espuma de pommes de terre
truffées. Sans oublier le « trou normand » entre des plats tous
mieux dressés les uns que les autres. Toutes les semaines, un
choix de poissons parmi les meilleurs de la région. En salle,
I'adorable Caroline Boutet apporte son sourire et ses bons
conseils, créant une ambiance des plus agréables dans une
salle chaleureuse. A I'heure du dessert, un paris-brest revisité
en paris-annecy et une tatin elle aussi revisitée. Intéressante
carte des vins. Une nouveauté remarquée.

B KAMOURASKA

6, passage de la Cathédrale

© 095078 82 96 - www.kamouraska.fr

QOuvert le mercredi de 10h a 19h ; du jeudi au samedi de
10h a 22h, le dimanche de 10h a 15h. A partir de 16 €.
Annecy n'a pas fini de nous étonner et c'est aussi pour ¢a
quon I'aime. En plein cceur de la ville, le passage de la
(athédrale évite le brouhaha de la ville. Méme la petite
terrasse profite d’une rue piétonne au calme. Oui, au
calme. Si I'enseigne peut vous faire croire a la Russie et
a une marque de vodka (ou a un recueil hindou traitant
de la vie privée... si vous avez I'esprit mal placé) et bien
pas du tout ! Kamarouska, cest une localité canadienne
et la nouvelle adresse annécienne de Jérome Bigot et
Marie-Hélene Tardif, cette derniére étant originaire de
la Belle Province. Ambiance bistrot vivant autour d’'une
belle table avec son plateau de marbre pour 13 convives
(14 pour les superstitieux qui demanderont a rajouter une
chaise a I'autre bout de la table). Godt de la provocation
et de |'humour, mais surtout godt des belles choses et des
bons produits. Contre le mur, une grande vinothéque avec
une sélection a faire palir plus d’un amoureux de la dive
bouteille. Harmonies vins et mets garantis. Mais on ne parle
pas que du vin, parce quil y a bien d'autres alcools -comme
ce saké- pour accompagner des plats étonnants réalisés a
partir de produits de saison. Une véritable aventure gustative
a chaque visite quiil faut souvent renouveler. Annecy n'a pas
fini de nous étonner et de nous ravir. A tester d'urgence.

B LE SALON FRANCAIS

26, rue Royale

© 0456726273

www.lesalonfrancais.fr
contact@lesalonfrancais.fr

Ouvert du mardi au samedi de 18h a Th.

Bar a fromages, bar a vins, le Salon Francais n'est pas
vraiment un restaurant, méme si le Futé a décidé de l'ins-
crire dans cette rubrique. Un lieu cosy, élégant, charmant
ol I'on peut venir en soirée pour savourer, déguster les
meilleurs produits du terroir dans une atmospheére a la
fois raffinée et décontractée. Des canapés comme dans
un salon, une ambiance feutrée qui laisse toute la place
aux plaisirs gourmands, voila le Salon Francais qui selon
sa propre formule « affine les papilles, aiguise l'esprit ».
Il faut se laisser tenter par les planches « initiation »,
mariage de 3 vins et de 3 fromages pour découvrir des
harmonies gustatives, mais encore par des plateaux décou-
verte et dégustation a partager. Plutdt que de présenter
de maniére exhaustive la carte des produits, la carte des
artisans en dit bien plus sur la qualité de ces produits. Pour
les fromages, le Salon Francais a naturellement fait appel a
la référence locale en la matiére, Pierre Gay. Pour les pains,
clest Michaél Rispe de Pan & Gato qui nous régale. (6té
chocolat et patisserie, c'est Patrick Agnellet qui prend le
relais. Et pour les vins, Jean-Paul Richard du chéteau de
la Mara Jongieux et Gérard Lambert a Seyssel fournissent
de merveilleux nectars. Selon les saisons et les inspira-
tions du jour, bien d'autres découvertes surprenantes.
A noter que le Salon Frangais se préte admirablement
a la privatisation pour les groupes (tous les jours de la
semaine pour déjeuner, afterwork ou diner). Du bon sens
plein d'élégance pour une adresse qui remet le meilleur
de la France au centre du plateau (de fromage bien sir).

IT7IA YW 30 SILAYIANON S31




[ ResTAURANTS

CREP’EAT

65, rue Carnot
Centre commercial Courier
© 0450621061
Voir page 21.

M LAPIADA

2, faubourg Sainte-Claire

© 0981672132

QOuvert tous les jours de 12h a 23h. Formule étudiante
(piadina et boisson) : 5,90 €. Piadina de midi : 8 €.

En matiére de restauration rapide, les italiens n'ont pas
attendu que les francais inventent le sandwich ou les
américains le hamburger pour proposer aux véritables
gourmands la «piadine». Une recette originale qui nous
vient de la belle région d’Emilie-Romagne, au nord de
I'ltalie autour de Bologne, mais encore avec des villes qui
évoquent la gourmandise comme la délicieuse Parme. Ce
sont toutes les couleurs et surtout toutes les saveurs de
cette Italie que I'on retrouve a cette nouvelle et discréte
adresse du faubourg Sainte-Claire. Mais quest-ce qu'une
«piadine» allez-vous nous demander I'eau a la bouche ?
Sans étre un spécialiste, nous dirons que c'est une sorte
de petit pain plat -la péte est faite maison- garni de
tout plein de bonnes choses selon plusieurs recettes.
A l'ardoise, la Piada nous propose la Chévre (chévre,
miel, roquette, tomates fraiches, noix), la Gorgonzola
(gorgonzola, jambon blanc, tomates fraiches, noix) ou
la Végétarienne (aubergines grillées, courgettes grillées,
tomates, mozzarella) qui peut aussi se décliner en version
Vegan (farine sans gluten. Et, réguliérement, des piadines
originales, comme cette Italienne. Autre découverte,
les «Rotoli» pour rouler ses ingrédients de qualité (en
provenance directe d'Italie) dans son pain. Déja un beau
succes aupres des jeunes pour une adresse pas bien grande
et plutdt destinée a « I'emporter » qu‘au sur place. Une
nouveauté bienvenue dans le paysage annécien de la
restauration rapide.

M LE TANOUE

3, rue de la Paix

© 0981888350

http://letanoue.com

contact@letanoue.com

Quvert du lundi au vendredi de 8h a 18h ; le samedi de 8h
a 19h. Service continu sur place ou G emporter. Breakfast
et goditer: 7,50 €. Menu Complet : 15 €. Menu étudiant :
6 €. Menu enfant : 8,50 €.

Contre les hamburgers, rien de meilleur qu'une crépe
au beurre ! Marie Kermeur est bretonne, son patronyme
la démasque rapidement. Une bretonne qui a décidé
de nous faire partager ce quil y a de meilleur dans son
pays, non pas la pluie, avec une version contemporaine
de la traditionnelle créperie. Et C'est une... totale réussite.
Inattendue dans cette partie de la rue de la Paix, ce quil
faut a I'écart de I'agitation et pourtant au cceur de la ville,
dans un cadre moderne complété par une petite terrasse
s'ouvrant sur une rue paisible. Premiére bonne idée, le
service en continu a de larges horaires, nous permettant
de manger bon et bien du petit déjeuner au goditer, voire
un peu plus. Deuxiéme bonne idée, pouvoir manger sur
place ou a emporter, méme sil'on trouve dommage de ne
pas rester pour profiter du joli cadre qui nous change des

autres créperies. Troisieme bonne idée, la « cidrothéque
et brasserie » qui nous permet de varier les plaisirs et
de découvrir, par exemple, I'excellente Maison Sassy.
Enfin, derriére les fourneaux du Tanoué, Marie prépare
de délicieuses crépes et galettes réalisées a base de bons
produits du terroir de saison. A l'ouverture, au mois de
juin, le Futé se rappelle encore d'une galette a la fourme
d’Ambert, jambon cru, melon, salade comme il en avait
peu goditée jusqu'a présent. Quelques suggestions salées
avec du saumon fumé, oeuf brouillé, créme crue ou sucrées
aveclincontournable caramel beurre salé, pommes dorées
ou chocolat maison, glace vanille, éclat de crépe dentelle.
Belle sélection de thés et d'autres produits que I'on peut
également acheter a emporter. Gourmands, a vos four-
chettes et a vos doigts !

B THE ROSTER

2, rue Joseph-Blanc

http://theroster.fr

info@theroster.fr

Ouvert du lundi au samedi le midi et le soir. Burgers : 8 €.
Combo (burger, frites ou coleslaw) : 10 €. Sur place ou
aemporter.

Le Petit Futé avait découvert I'adresse d’Annecy-le-Vieux
I'an passé et avait déja dit tout le bien quiil pensait de cette
enseigne dédiée au « lifestyle burgers ». Nous avions donc
quitté le Roster avec deux adresses et cette année nous le
retrouvons avec quatre, dont une a Chambeéry, mais surtout
une toute nouvelle (et cest pour cela que I'enseigne se
retrouve dans notre rubrique « Nouveautés de I'année »)
en plein cceur de la ville, sous les élégantes arcades de la
rue Joseph Blancen lieu et place d'un «Bistro moderne ».
Cest donc la que nous nous sommes rendus pour savourer
les fameux burgers frais réalisés a partir de produits frais
-pain quotidien du boulanger, viande 100% frangaise de
race charolaise, frites maison préparées tous les jours...
D’authentiques burgers maison qui ont fait leurs preuves et
qui continuent de séduire jeunes et moins jeunes adeptes
de la restauration rapide mais de qualité. Toujours peu de
choix dans les compositions, mais c'est aussi a ce prix-la que
I'on fait du bon ! Le Cheezy, la base pour godter a la sauce
Roster, The Patriot, pour la raclette et le lard fumé, et The
Redemption, pour les rdsti et la poélée de champignons,
sans oublier le Lunatic qui change chaque semaine pour
varier les plaisirs. Ca glisse, ¢a farte, ca déchire grave et tout
le monde se régale a cette nouvelle adresse parfaitement
dans I'air du temps.

D Autres adresses : 2, route de Frangy — MEYTHET - 2,
rue Jean-Mermoz — ANNECY-LE-VIEUX.

B L'ATELIER SENS'O

692, route d’Albertville

SEVRIER

© 04506617 71
www.restaurantateliersenso.com
atelier.senso@orange.fr

QOuvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedi le midi et le
soir. Menu Affaire le midi 15 €.

Une Douce Folie est passée et a la place est arrivé I'Atelier
Sens'0. Un atelier culinaire, c'est tendance pour de véri-
tables artisans du godt. Autre tendance ici respectée,
celle d’une cuisine fusion qui regarde vers I'Asie pour
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nous délivrer des plats épurés aux saveurs étonnantes.
Sur les bords du lac, ou tout a c6té, une halte zen dans un
décor japonisant contemporain et chaleureux. Ici 'ombre
sublime la lumiere, tout comme la qualité des produits,
I'originalité des harmonies sublime les plats d'une carte
courte pour une fraicheur remarquable. 5 entrée, 5 plats
et 5 desserts, le tout maison réalisé par la chef Christine

M LE BAR ROUX D’HEURE

9, rue de la Gare

©0687261377

Quvert le lundi et le samedi de 11h a 20h ; le mardi et le
Jjeudide 9h a 22h, le mercredi de 11h a 22h , le dimanche
de 11ha 14h.

Sil'enseigne comme les horaires de ce nouveau lieu vous
semblent un peu compliqués a retenir, retenez seulement
que Le Roux (c'est plus court et plus simple) est ouvert
tous les jours (méme le dimanche pour bruncher), ce
sera plus facile. Dans une rue de la Gare Iégérement en
retrait des grands axes piétons et touristiques, Ce Bar Roux
d’Heure mérite quon le découvre a toutes les heures de la
journée et du soir certains jours (est-ce clair 7). Ambiance
chaleureuse, déco un brin vintage, chinée, pour un endroit
a habiter le temps d’un séjour gourmand. Car Le Roux
ne se contente pas de nous servir de bons cafés 100%
arabica, des thés et des infusions a déguster au fond
d’un canapé en velours. Dans une salle quia une dme, Le
Roux propose une cuisine qui n'en manque pas (d'dme).
Produits locaux, souvent bio, pour une cuisine simple mais
exigeante. Cake sans gluten aux kiwis, quiches également
sans ou avec gluten -dont une chorizo chévre quinous a
régalé le temps d’une pause- et desserts maison dans la
méme veine. Tout comme la carte des alcools avec des
biéres locales, dont la Rousse du Mont-Blanc ou la Hors
Piste blonde pour varier les plaisir, a savourer autour
d’une grande planche de charcuterie de la maison Baud
et de fromages du coin. Entre deux boutiques a nimporte
quelle heure, pour le déjeuner, pour I'afterwork, pour
la soirée ou pour bruncher, toutes les occasions sont
bonnes pour découvrir cette nouveauté remarquée
par le Futé.

B BRUMES

2, passage des Bains

© 0457097789

www.brumes-annecy.fr

Quvert le lundi de 12h a 17h ; du mardi au vendredi de 8h
a17h30, le samedi de 8h a 18h30.

Le café n'est plus le « p'tit noir » que I'on boit au coin du
comptoir. Le café ne doit plus étre une dosette que I'on met
dans une machine. Depuis quelques années, le café a pris

Nguyen qui vous emmene en voyage culinaire avec un
Tigre qui pleure, le plat signature de I'Atelier, mais encore
un superbe tataki de thon, des gambas, des encornets ou
une pluma parfumés par des sauces envodtantes. Carte des
vins elle aussi courte mais juste dans ses propositions avec
chaque plat. Une nouvelles destination gourmande aux
saveurs d'ailleurs particuliérement remarquée par le Futé.

une autre dimension, devenant une boisson a traiter avec
respect, avec gourmandise, avec art. Sont alors apparus les
«barista », ces spécialistes du café qui en savent plus que
n'importe qui sur les petits grains et toutes les facons d'en
extraire un café unique. Brumes est une adresse lumineuse
tenue par des personnes adorables qui n'ont qu'une envie,
vous faire partager leur passion pour le café. Décor au godt
du jour, clair et cosy, pour savourer des cafés du monde
entier -en provenance de I'excellente brilerie Belleville a
Paris- selon différentes méthodes d'extraction. Un conseil
du Futé, tentez I'AéroPress pour un café comme vous n'en
avez jamais bu avant. Pour les amoureux, demandez un
petit cceur dans la mousse de lait pour faire craquer votre
moitié. Le café autrement pour des amateurs exigeants
ou des curieux gourmands. Laissez-vous envelopper dans
ces délicieuses Brumes.

B CAFE BUNNA

17, rue Jean-Jacques-Rousseau

© 0637851830

www.cafebunna.com

olaf@cafebunna.com

Ouvert du mardi au samedi de 8h a 17h ; le dimanche
de8ha13h.

(e n'est pas tout a fait une nouveauté de I'année (ouverture
au printemps 2016), mais le Café Bunna n'était pas encore
référencé dans votre Petit Futé préféré. Voila, cest fait,
nous avons godté a I'un des meilleurs cafés de la ville,
préparé par un barista -Olaf- en provenance d’Amsterdam,
dans ce qui est sans aucun doute le plus petit café de
la ville (moins de 20 m? & vue d’ceil). Mais la taille ne
fait pas tout et le charme des lieux est inversement
proportionnel dans ce cas. Improbable terrasse avec
ses «sieges» en bois gravé sur le trottoir, a deux pas de
I'agitation de la vieille ville. Le plus, en plus du sourire et
de la gentillesse de Jolanda, d'excellents cafés issus d'une
torréfaction italienne préparés avec un soin particulier.
Autres plaisirs des lieux, les petites choses a grignoter,
comme les fameuses tartes citron..., mais aussi encore une
petite restauration rapide avec un «croque California» fait
maison a tester dés les premiers rayons de soleil. Encore
une belle découverte dans une catégorie Coffee Shop qui
ne cesse de nous étonner.
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M LA CLEF DES CHAMPS

6, avenue d'Aléry

© 0450511475
www.laclefdeschampsannecy.com
contact@laclefdeschampsannecy.com

QOuvert du mardi au dimanche de 10h a 21h. Le vendredi et
le samedi, ouverture jusqu'a 22h. Fermé le lundi, sauf pour
les groupes sur réservation. Tarifs selon nombre de joueurs
et jours (de 18 € a 30 €).

Au cceur d’une Annecy plus mystérieuse que jamais,
bienvenue dans le monde fantastique des Escape Game.
Plutot que de rester derriére votre console, vous pouvez
désormais vivre de «vraies» aventures en famille ou entre
amis (de 3 a 6 joueurs). Mais qu'est-ce qu'un Escape
Game ? Le principe est simple. Vous étes enfermés dans
une piéce «thématique» et vous avez 60 min pour en sortir.
Comment ? Il vous faudra trouver des indices, réaliser des
manipulations et résoudre des énigmes. Allez-vous résister
ala pression du temps ? Allez-vous étre futés et permettre
a votre équipe de sortir avant I'heure fatidique ? Cest
tout simplement passionnant et trés « prenant ». Accueil
adorable pour nous présenter et nous préparer a vivre
I'aventure de la Clef des Champs. Trois énigmes et trois
salles vont nous mettre au défi : le vol de la Joconde, le
trésor de Louis Mandrin et la terrible salle «Contamination».
Cette derniére salle étant moins adaptée au jeune public,
celui-ci pourra tous les mercredis (de 10h a 16h) se creuser
les méninges dans la salle Mona Lisa adaptée aux « kids ».
Anoter que 'Escape Game est particulierement conseillé
pour le « team building », renforcant les liens entre
«collégues enquéteurs». Une nouveauté remarquée pour
s'amuser et séchapper de son quotidien.

M LERECTO

10, rue de la République

© 0450529731

www.recto-gastrobar.com
contact@recto-gastrobar.com

QOuvert du lundi au samedi de 17h a Th.

Bar ? Oui, mais pas que... Le Recto se définit lui-méme
comme un «gastrobar» ! Une catégorie pas encore réperto-

riée par le Futé -a moins d‘étendre les «bars a tapas»-, mais
qui a I'excellente idée de mixer dans un méme lieu bons
vins, bonnes biéres, bons cocktails maison et bonne cuisine
tendance gastronomique. A cette entrée de la vieille ville
par une rue commercante, adossé au passage des Bains,
le Recto est une invitation de fin de journée a partager de
bons moments autour de produits issus de producteurs
locaux. Le lieu n'est pas bien grand (mais comme tout ce
qui est petit, st plus joli), mais parfaitement réaménagé
entre bois et pierre pour une chaleur naturelle. Gentillesse
de I'accueil et du service qui nous invitent a prolonger
la soirée autour d'une biére locale fumée signée Veyrat
(rien a voir avec le chef étoilé) ou d’un cocktail «Bonne
poire» (nectar de poire, rhum ambré, amaretto, gold
strike, bitter). Du bon temps qui se poursuit devant une
brioche chaude a la graisse de canard et graines de fenouil,
un royal de foie de canard au lard fumé. Mais encore, un
tartare de canard pour varier les plaisirs, une truite cuite a
basse température, kale, cynorhodon et tomme blanche.
Pour terminer en douceur avec le Nid du Recto (alvéole
chocolat blanc torréfié, gelée de pin, miel de montagne).
Premiers essais trés concluants pour une adresse a suivre
avec gourmandise.

B SEMPERFI

13, rue Royale

Galerie des Sorbiers

©0953703053

QOuvert du lundi au samedi le soir. Quvert de 18h a 0h30.
Piadina a partir de 7 €. Planches Corses : 16 €. Plateau
XXL:29 €.

Toujours fidele (ce que peut signifier Semper Fi) a sa mission,
le Petit Futé a une nouvelle fois arpenté les rues d’Annecy
a la découverte des nouveautés. Galerie des Sorbiers,
mais avec une terrasse estivale souvrant sur I'extérieur, le
Semper Fi rend hommage a la Corse -a la ville de Calvi en
particulier- et a tous les bons produits de I'lle de Beauté.
Et puisque nous avons choisi de ranger cette adresse parmi
les bars a vins, notons que la sélection est 100% corse avec
de belles découvertes dans toutes les couleurs. Mais le Futé
aurait pu aussi classer le Semper Fi parmi les restaurants, car

INSCRIVEZ-VOUS A LAPPEL CASH SMS

ENVOYEZ "CASH" au72233
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pour étre bien autour d’un verre de vin rien de tel qu'une
planche de charcuterie, corse bien entendu, ou de fromage
du pays. A noter que |'ltalie est aussi au rendez-vous et que
sil'on aime se régaler de terrines maison ou un d'un terrible
confit d'oignon au miel Corse, il faut goditer les fameuses

Shopping

B ALOHA SISTER

2, rue Vaugelas

©0973251133

Ouvert le lundi de 14h a 19h ; du mardi au vendredi de
10h a 12h30 et de 14h30 a 19h , le samedi de 10h a 19h.

Terme hawaien signifiant a la fois la bienvenue, 'amour, la
compassion, Aloha est un sentiment qui fait du bien tout
comme cette nouvelle boutique installée a I'angle de la rue
Vaugelas souvrant sur le centre Bonlieu. Chez Aloha Sister,
le style «ethnique chic» prédomine trés largement dans un
décor lumineus, voire minimaliste, laissant toute la place aux
vétements et accessoires. Des marques pas forcément trés
connues, mais reconnues pour un dressing qui s'adapte a
toutes les situations et des produits naturels qui vont jusque
dans notre salle de bain avec Compagnie de Provence.
Parmi nos coups de cceur : Luna Bi, Agencies Turquoise
ou les bijoux signés Mechant Studio. Une nouveauté qui
devrait séduire les annéciennes qui mélent avec bonheur
élégance et décontraction, une touche d'exotisme en plus.

B ART'LOCHALL

6, faubourg des Annonciades

©0972819089

artlochall@gmail.com

Ouvert du mardi au dimanche de 11h a 19h. Fermeture
18h le dimanche.

Consommer local, Céest la grande tendance du moment. Et
Clest tant mieus, car plutot que de voir arriver des porte-
containers asiatiques déballant des produits fabriqués on
ne sait comment, les consommateurs conscients préferent
des produits locaux fabriqués par des artisans créateurs
régionaux. Sur le méme principe que les boutiques de
producteurs et agriculteurs locaux, des artisans créateurs
«louent» un espace de vente et participent a la gestion
de la boutique en recevant, si possible, les clients.
A cette entrée du faubourg des Annonciades, Art'Loc’Hall
-ouvert au printemps 2016- annonce la couleur avec de
nombreux accessoires de mode-bijoux, sacs (avec un atelier
de maroquinerie sur place), mais encore des objets de
décoration. Du «<made in Annecy» pour une véritable caverne
aux trésors sachant contenter tous les budgets. Parmi les
artisans locaux, on retrouve Vanessa Wallet Hardi, les Bijoux
Volutes Mariage, Créacourges, Marcel Bling Bling, Terre de
cuir, Aponi, Cisaline, Nell'ymagination Macramé, TIP Crao,
Wanderlust, Gilles Teillon, Graine de Kaboche, Bok & Tine,
Yoch, Au grés de Pacou ou la Créatoria. Bref, il y a le choix

«piadine» (galettes originaires de I'ltalie du nord) farcies
elles aussi de délicieux produits : prosciutto crudo ou cotto,
salsiccia di Milano, mozzarella di bufala... Des produits
en provenance directe d'ltalie. Ambiance chaleureuse et
conviviale dans ce lieu a découvrir d'urgence.

dans cette boutique qui sétend jusque sur la rue piétonne.
A découvrir pour faire des achats beaux et intelligents.

B BOUTIQUE JOTT

17, rue Sommeiller

© 04581007 50

http:/justoverthetop.com
jott.annecy@groupestory.com

QOuvert le lundi de 14h a 19h, du mardi au samedi de 10h a
19h. Sivous ne connaissez pas la marque JOTT, cest que vous
avez vécu sur une autre planéte ces derniéres années. Créée
en 2010 par deux Marseillais, la marque, dont les initiales
signifient « Just Over The Top », a littéralement explosé le
marché de la doudoune, se plagant intelligemment dans
une gamme abordable pour une qualité correcte avec
des lignes tres actuelles. Une boutique exclusivement
consacrée a lafameuse veste unisexe en duvet, trés [égére
etsoigneusement pliée dans son petit pochon ». Toutes les
couleurs sont présentes, mais aussi de légeéres variations
notamment au niveau du col qui peut se faire « fourré »
pour plus de chaleur lors des rudes hivers a Annecy. On
aime aussi le choix des tailles, puisque les vestes vont du
S au XXXL. Une adresse pour étre dans |'air du temps et
faire face au froid avec style.

M FUSALP

3, rue du Président-Favre

© 0450 60 67 10 — www.fusalp.com
info@fusalp.com

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 13h et de 14h a 19h.
Clest en quelque sorte un retour aux sources, puisque
Fusalp, marque qui a révolutionné a sa manieére la pratique
du ski, est née en 1952 a Annecy. Bien entendu, quand on
entend Fusalp, on se rappelle -pour les plus anciens d'entre
nous...- son premier fuseau. Reprise par la famille Lacoste,
la marque a trouvé une seconde jeunesse, tout en restant
fidéle a I'exigence de qualité de ses produits pour le ski
et'aprés-ski. Dans un cadre contemporain et chaleureux
évoquant la montagne, Fusalp nous présente ses collections
hiver avec '€légance de ses coupes et la technicité de ses
matieres. Le fuseau a été réinventé, les vestes de ski sont
superbes et la marque a étendu ses collections avec des
pulls et des vestes plus Iégéres, mais encore une collection
été composée de polo, t-shirt, chemises, pantalons, shorts
pour hommes et femmes. Une nouvelle adresse pour une
marque mythique bien installée dans sa ville.
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